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RESUMO

O Estagio Supervisionado Obrigatorio (ESO) ¢ a disciplina obrigatoria do décimo primeiro
periodo do curso de bacharelado em Medicina Veterindria da Universidade Federal Rural de
Pernambuco (UFRPE). Tem por base a vivéncia pratica de 420 horas, em determinada area da
medicina veterindria, cujo enfoque ¢ tornar o discente apto a exercer sua fun¢do, mediante
aquisicdo do titulo de médico veterindrio. Neste sentido, o presente relatdério tem como
objetivo principal demonstrar as principais atividades exercidas pela discente Louise Ebrahim
Teixeira na Agéncia de Defesa e Fiscalizagdo Agropecudria de Pernambuco (ADAGRO), sob
orientagdo e supervisdo, respectivamente, da professora Dr* Maria Betania de Queiroz Rolim
e do Fiscal Estadual Agropecuario Flavio de Oliveira Silva; e como objetivo secundario,
analisar, através de um levantamento de dados oficiais, as ndo conformidades mais frequentes
observadas durante as VOECs in loco, realizadas pela ADAGRO na Regido Metropolitana do
Recife, durante o periodo do estagio. O ESO ocorreu no periodo de 14 de abril de 2025 a 02
de julho de 2025, na ADAGRO, 6rgao responsavel pela execucdo das politicas de defesa
agropecuaria no Estado. A experiéncia do estadgio proporcionou uma visdo mais ampla acerca
da importancia do profissional médico veterinario na area de inspec¢ao de produtos de origem
animal, a0 mesmo tempo que permitiu uma compreensdo detalhada das atribuicdes e
prerrogativas inerentes a atuacdo dos Fiscais Estaduais Agropecuarios, bem como das
competéncias designadas a ADAGRO no estado de Pernambuco, além do arcabougo
legislativo que rege estas operacdes. A imersdo nessa rotina foi fundamental, pois possibilitou
uma percep¢do direta da realidade dos estabelecimentos inspecionados no territorio
pernambucano, evidenciando os desafios intrinsecos enfrentados por estes e destacando o
papel crucial das acdes de regulamentacdo e fiscalizacdo empreendidas por este 6rgdo na

garantia da seguranca dos alimentos e, assim, da satide publica.

Palavras-chave: fiscalizacdo agropecuaria; produtos de origem animal; satde publica;

seguranca dos alimentos; programas de autocontrole.



ABSTRACT

The Estagio Supervisionado Obrigatorio (ESO) is a mandatory subject of the eleventh period of the
bachelor's degree in Veterinary Medicine at the Universidade Federal Rural de Pernambuco
(UFRPE). It is based on practical experience of 420 hours in a specific area of veterinary medicine,
whose approach is to make the student able to perform their role by acquiring the title of
veterinarian. In this sense, the main objective of this report was to demonstrate the main activities
carried out by the student Louise Ebrahim Teixeira at the Agéncia de Defesa e Fiscaliza¢do
Agropecudria de Pernambuco (ADAGRO), under the guidance and supervision, respectively, of the
professor Dr* Maria Betania Queiroz Rolim and State Agricultural Inspector Dr. Flavio de Oliveira
Silva; and as a secondary objective, to analyze, through an official data survey, the most frequent
nonconformities observed during on-site VOECs (Official Verification of Establishments Under
Inspection), conducted by ADAGRO in the Metropolitan Region of Recife, during the internship
period. The ESO took place from April 14, 2025, to July 2, 2025, at ADAGRO, the agency
responsible for implementing agricultural defense policies in the state. The internship experience
provided a broader view of the importance of the veterinary medical professional in the area of
animal product inspection, while also allowing for a detailed understanding of the attributions and
prerogatives inherent to the work of State Agricultural Inspectors, as well as the competencies
assigned to ADAGRO in the state of Pernambuco, in addition to the legislative framework governing
these operations. The immersion in this routine was fundamental, as it enabled a direct perception of
the reality of inspected establishments in Pernambuco territory, highlighting the intrinsic challenges
faced by them and emphasizing the crucial role of the regulation and inspection actions undertaken

by this agency in guaranteeing food safety and, thus, public health.

Key-words: agricultural inspection; animal products; public health; food safety; self-control

programs.
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I. CAPITULO 1 — RELATORIO DE ESTAGIO SUPERVISIONADO OBRIGATORIO
(ESO)

1. INTRODUCAO

O Estagio Supervisionado Obrigatério (ESO) ¢ a disciplina obrigatéria do décimo primeiro
periodo do curso de bacharelado em Medicina Veterinaria da Universidade Federal Rural de
Pernambuco (UFRPE), sendo de cunho indispensavel. Tem por base a vivéncia pratica, de 420
horas, em determinada subarea da medicina veterinaria, cujo enfoque € tornar o discente apto a
exercer sua funcdo, mediante aquisi¢cdo do titulo de médico veterinario. Ao final do periodo, o
discente deve dispor de relatério por ele elaborado no decorrer de suas atividades como
estagiario, e apresentd-lo como documento expresso antes da defesa a ser realizada de forma

expositiva para a banca examinadora de sua escolha.

Sendo assim, objetivou-se com o presente relatdrio descrever as atividades exercidas durante
o referido ESO pela discente Louise Ebrahim Teixeira, sob orientagdo e supervisdo,
respectivamente, da docente Dr* Maria Betania de Queiroz Rolim e do Fiscal Estadual
Agropecudrio Dr. Flavio de Oliveira Silva, durante o periodo de 14 de abril de 2025 a 02 de
julho de 2025, compreendendo 8 horas didrias de segunda a sexta-feira, equivalentes a 40 horas
semanais de atividades. A andlise dessas atividades permitird evidenciar a importancia da
atuacdo do médico veterinario na garantia da qualidade e seguranga higiénico-sanitaria dos
produtos de origem animal, e, portanto, na preservagao da satide publica.

Outro objetivo enfatizado neste trabalho de conclusao ¢ analisar criticamente, através de um
levantamento de dados oficiais, as nao conformidades mais frequentes observadas durante as
Verificagdes Oficiais de Elementos de Controle (VOEC) in loco, realizadas pela ADAGRO em
estabelecimentos registrados no Servigo de Inspecao Estadual (SIE), na Regido Metropolitana
do Recife, durante o periodo do estagio; considerando os Programas de Autocontrole (PACs) e
os requisitos higiénico-sanitarios estabelecidos na legislagdo federal e estadual vigente. A
andlise apresentada no Capitulo II busca contribuir para o aprimoramento das agdes de
fiscalizacdo e para o fortalecimento das politicas publicas voltadas a seguranga alimentar e a

protegdo da satide publica.
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2. DESCRICAO DO LOCAL DE ESTAGIO

O Estagio Supervisionado Obrigatorio foi integralmente realizado na Agéncia de Defesa e
Fiscalizacdo Agropecudria do Estado de Pernambuco — ADAGRO, no setor da Geréncia
Estadual de Inspecdo Animal — GEIA, situada na Avenida Caxangd, n° 2200, no bairro do
Cordeiro, na cidade de Recife-PE. A ADAGRO consiste em um 6rgdo publico autarquico
vinculado a Secretaria de Desenvolvimento Agrario, criado pela Lei Estadual n® 12.506 de 16
de dezembro de 2003, elevado a autarquia estadual pela Lei n® 15.919 de 4 de novembro de
2016, e regulamentado pelo Decreto n° 50.279 de 15 de fevereiro de 2021. Sua missdo precipua

¢ promover a defesa, a inspe¢ao e a fiscalizagdo agropecudria (PERNAMBUCO, 2021).

Em relagdo a estrutura fisica, a ADAGRO ¢ composta por dois prédios principais: a Sede
(Figura 1), que comporta a presidéncia, assessoria juridica, comunicagdo social, recursos
humanos e setor financeiro; e o Anexo (Figura 2), onde estdo localizadas as unidades de defesa
e inspecdo animal e vegetal, bem como a Geréncia Estadual de Inspe¢do Animal — GEIA
(Figura 3), a equipe de transporte e os setores de cadastro e registro. Durante o estagio, foram
acompanhadas as atividades relacionadas a Unidade Estadual de Inspe¢do Animal — UEIA

(Figura 4), no prédio Anexo, permitindo o acompanhamento direto da rotina de fiscalizagao.

Figura 1. Fachada da sede da ADAGRO.

Fonte: Arquivo Pessoal (2025).
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Figura 2. Fachada do prédio anexo da ADAGRO.

Fonte: Arquivo Pessoal (2025).

Figura 3. Sala da Geréncia Estadual de Inspecdo Animal.

Fonte: Arquivo Pessoal (2025).
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Figura 4. Sala da Unidade Estadual de Inspe¢ao Animal.

Fonte: Arquivo Pessoal (2025).

Entre as diversas competéncias da ADAGRO, no tocante a inspecao de produtos de origem
animal, destacam-se o registro, a fiscalizacdo e a inspecdo de pessoas fisicas e juridicas de
direito publico e privado envolvidas na manipulagdo, producao, beneficiamento, classificagao,
armazenamento, transporte ou comercializagdo de produtos e derivados agropecudrios e
insumos do setor primario. Adicionalmente, a agéncia planeja, elabora, coordena e executa
programas de promocao e prote¢cdo da satde animal, assim como promove ag¢des de incentivo a
educagio conservacionista e sanitaria. E considerada autoridade estadual méxima de sanidade
agropecuaria para todos os fins, podendo interditar estabelecimentos, aplicar multas e outras

san¢des aos infratores das legislacdes vigentes.

3. ATIVIDADES REALIZADAS

No decorrer do Estagio Supervisionado Obrigatorio, realizado na ADAGRO, foi possivel
vivenciar e acompanhar uma gama de atividades, tanto no ambito das rotinas externas de
fiscalizagdo quanto nas tarefas internas do 6rgao, todas essenciais a compreensdo da pluralidade
das atribui¢des dos Fiscais Estaduais Agropecudrios e da importancia do Servico de Inspe¢do na
garantia da qualidade e seguranca dos produtos de origem animal. Foram estas: I - Inspecdo
periddica; II - Verificagdo de cronograma; III - Vistoria técnica; IV - Coleta de amostras; V -

Fiscalizacdo permanente; e VI - Estudos relacionados. No Gréfico 1 ¢ possivel observar as
18



atividades desempenhadas durante os 53 dias de ESO, correspondente as 420 horas, e o

percentual do periodo de estagio dedicado as mesmas.

Grifico 1. Tempo dedicado as atividades desenvolvidas no ESO.

@ - Inspegio periodica (11)

@ 11 - Verifieagan de cronograma (1)
¢ III - Vistonn téenden (1)

@ 1V - Coletn de amostmas (4)

@ V- Fiscalizacio permanente (1)

1.9%; @ VI-Estudos relactonados (35)
L 1,9%

1,9%

Fonte: Arquivo pessoal (2025).

Ao longo de ESO, foram visitados 17 estabelecimentos de diferentes classificagdes,
conforme o Grafico 2, incluindo uma Unidade de Beneficiamento de Leite e Derivados (Figura 5).
No Gréafico 2 ¢ possivel visualizar o percentual de estabelecimentos de Produtos de Origem Animal

(POA) visitados conforme sua classificacao.

Grafico 2. Classificagdo e percentual dos estabelecimentos de POA visitados no periodo do ESO.

40,008 B Abatedowro frigorifico (1)

B Unsdacke de beneficiimento
de came € produlos cameos
16)
Unidade de beneficiamento

de pescade ¢ produtos de
pescado (5}

29 41%
30,4 =

B Unidade de beneficiamento

i : (2
20,0000 de ovos e denvados (2)

B Graja avicola (1)

e [ Unidade de beneficiamento
. de leite e dervadas (1)

10,00% B Enteposto de produtos de

ElEEERRE R T arigem angmal (2)

PERCENTUAL DE ESTABELECIMENTOS

0,00

ESTABELECIMENTOS

Fonte: Arquivo pessoal (2025).
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Figura 5. Visita a Unidade de Beneficiamento de Leite e Derivados.

Fonte: Arquivo pessoal (2025).

3.1 Inspecio periodica

As inspegdes periddicas eram realizadas pelos Fiscais Estaduais Agropecuarios da
ADAGRO em todos os estabelecimentos registrados no Servigo de Inspecdo Estadual (SIE),
tendo por objetivo a verificacdo in loco de determinados pontos relacionados a estrutura,
equipamentos, higiene e procedimentos operacionais, assim como a verificacdo documental dos
Programas de Autocontrole (PACs) regidos e a sua devida implementagao.

Impreterivelmente, em todas as visitas realizadas, foi preenchido o Termo de Fiscalizagdo
(Figura 6), onde foram inseridas as informagdes gerais do estabelecimento, o motivo da
fiscalizacdo, as ocorréncias registradas e as providéncias solicitadas diante do relatado. Além
disso, nos casos de irregularidades e infracdes, era gerado o Termo de Notificacao (Figura 7), o
qual descreve e formaliza as exigéncias que devem ser acatadas e os prazos estabelecidos para

adequar-se a estas; garantindo a transparéncia ¢ a legalidade dos processos.
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Figura 6. Termo de Fiscalizagao.

- Secretaria
ADAGRO de Desenvolvimento |

i Agrario, Agricultura, 1%

Pecuaria e Pesca

TERMO DE FISCALIZACAQ

Aos ( ) dias do més de do ano de

quando nos achdvamos no exercicio da fiscalizagdo de que trata a lei n® 10.692, de 27de dezembro de

1991, regulamentada pelo Decreto n" 15 839, de 15 de junho de 1992, fiscalizamos:
Razdo Social:

Nome Fantasia;

Enderego:

Georreferenciamento:

CPF/CNPJ: | Inscrigdo Estadual:

S.LE.:

Motive:

Registramos as seguintes ocorréncias:

Diante do relatado acima, solicitamos para que fossem tomadas as seguintes providéncias:

Proprietario ou representante Fiscais Estaduais Agropecuarios

Fonte: Arquivo pessoal (2025).
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Figura 7. Termo de Notificagao.

GOVERNO DO ESTADO DE PERNAMBUCO
ADAGRO SECRETARIA DE AGRICULTURA E REFORMA AGRARIA ., W
AGENCIA DE DEFESA E FISCALIZAGAD AGROPECUARIA DO ESTADO DE PERNAMBUCO ===
A O BUMA AL
provloys by
1)

£ TERMO DENOTIFicAGAO N | 10237 / |

DADOS DO ESTABELECIMENTO/PESSOA FiSICA =R )
RAZAO SOCIAL/NOME:
NOME FANTASIA: | NUMERO DO REGISTRO:
ENDERECO:
BAIRRO: N COMPLEMENTO:
MUNICIPIO:; CEP: CNPJ/MF:
REPRESENTANTE LEGAL:
NACIONALIDADE: ESTADO CIVIL:
PROFISSAO: CPF/MF:
RESIDENCIA/DOMICILIO:
BAIRRO: [ N° | COMPLEMENTC:
MUNICIPIO: | cep:
Ao dics do més de de em confor midade com a legisioglie vigente, fica NOTIFICADO o estobeledmenio, pesson acima
citado o cumprir assigincias aboixe nos pr ozes indicades @ contar desia dolo, 1ob pena dis 1angies legais cabivels

EXIGENCIAS T e R P RS |

fir mado oboixo, oo ender eco supr odtodo, onde fol lavr odo o pr esenfierma

ASINA‘I’URA:
CARIMED CARIMED

ASSINATURA DO NOTIFICADO OU REP

Recobi @ 2° vio deste ter mo em / i} s i

ASSINATURA

1 WIA: ASSESSORLA JURIDICA 2° VIA: NOTIRCADD 3* VIA: CADASTRO

Avenida Caxangd, 2200 - Cordeire — CEP.: 50.711-000
CNPI06.193,129/0001-40 - FONE/FAX (1) 3181.4500
e-mail: adagro@adagro.pe.gov.br

Fonte: Arquivo pessoal (2025).
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Nesse contexto, em carater de inspec¢do periddica, também eram preenchidos os documentos
de Verificagdo Oficial de Elementos de Controle (VOEC) in loco (Figura 8) e documental
(Figura 9).

Figura 8. VOEC in loco.

VERIFICACAO OFICIAL DE ELEMENTOS DE CONTROLE
CARATER DE INSPECAO PERIODICA - IN LOCO

da Estabelecimentn

Enderego:
Classificagiio:  UBOO  uBpPPO  vBCPCO  vBRLD O
Data da inspeciio:

SIE:

Registro do estabelecimento vigente |
A empresa estd com o registro atealizado / renovado Sim{ ) Nao( )
A empresa estd com o registro do(s) produteds) atualizado(s) / renovado{s) Simi ) Niod )

A empresa formece os dados estatisticos no modelo defimdo pelo SIE ¢ realiza o envio no prazo
determinado

Deserigiio da nde conformidade e agides fiseais adotmdas, quando couber:

Sim{ )Nio{ )

f"mca exivrna

O perimetro do estabelecimento ¢ cercado de modo a evitar a entrada de animais ou pessoas
estranhas e 05 acessos sio confrolados

Patio industrial resislente ao transito veicular, com escoamento adequado, permite limpeza ¢
evita a formacio de poeira

Deserigio da ndo conformidade ¢ agdes fiscais adotadas, quando couber:

Simi{ YNao( )

Sim( ) Nio( )

0, Higiene indusirial ¢ nperacional

Procedimentos Sim ( )
__S_i_m_{' I Nog ) |
: simi( B i
O DML ¢ identificado ¢ possul acesso restrite
Os produtos utilizados sdo aprovados para uso domi itdrio com ficha técnica apresentada Sim () Nio( )
Pisos de material que permite ficil ¢ apropriada limpeza ¢ ¢m bom estado de conservagio Sim{ JNaa( ) |
Tetos de material que permite ficil limpeza ¢ em bom estado de conservagho Sim( ) Nio( )

Instalagdes sanitdrias e vestidnos para os funcionarios atendem a2os requisitos de Boas Priticas
de Fabricagio
A barreira sanitdria encontra-se em condigdes adegquadas (presenga de detergente, papel toalha,

Sim( ) NMio( )

Sum( ) Nio( )

etc)
O estabelecimento disponibiliza EP] completo para a fiscalizagio (jaleco/camisa + calga + botas Sini{ YNao( )
S A0
* louca) S LRG|
i o SO Compatibilidade
Area / Instalagio / Equipamento | Utensilio / Pré-operacional, Em ml: h
= A s | ©Om s regisiros in
Instrumento operacional ou conformidade
Inea da empresa

{Conforme plano de inspecio) pos-oparacional (Sim ou pio)

Deseriglio da ndo conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:

Rubrica {fiscaiz responsiveis)

Fonte: Arquivo pessoal (2025).
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Figura 9. VOEC documental.

e GOVERNG
secratana

de Desenvolvimento

Agrario, Agricultura, co
FPecudaria e Pesca

ERTADC (8 MUDAMDA

VERIF!CAC@U OFICIAL DE ELEMENTOS DE CONTROLE
CARATER DE INSPECAO PERIODICA - DOCUMENTAL

A - ldentificacio do Estabelecimento

Razin Social:

Enderego:

Bairro: Municipio:

Classificagiao:

SIE:

B - Idenitificagio do periedo avaliado:

C— Avaliagio dos registros

Elementos de . ,_{ undurme {C) "
Controle Procedimento N_ln rmi’nr_nlt: [.\_IL b
Niio se aplica (NA)
Programa escrito de Higiene industrial e operacional
Registros de implementaglo ¢ aclo cofreliva, conforme progiama escrilo
Regisros didrios de monitoramento da higienizacio pré-operacional ¢ agdo corehiva
L]
Registros didrios de momtoramento da higienizacio operacional ¢ agio comchiva
Registros de venficacdo ¢ agie corretiva
Identiticagio do responsivel, dala e dssinBurss No Progrma eseriie ¢ em 10dos o5 seus registros
2 Higiene e hibitos hig#mcos dos finclondrios
1%} Agun de abastecimento
i Controle de temperaturas
05 Controle integrado de pragas
L] Anilises lnboratorinis
o7 Controle da maters-prima, ingrediente e material de embalagem
13 Hlnimmiriogao
] Ventiligio
10 Aguas residunis
11 Calibragao e afericdo de instrumentos de controle do processo
1Z Mamuiengio de mstalagies ¢ equipamenios
13 Controle de frandes
14 Manejo dos residuss
15 Rastredbilidade ¢ recolliments
16 Procedimentos sanitarios operacionais
Programa cscrito de Analise de Perigos ¢ Pontos Critices de Controle
Registros de monitoramento ¢ aqdes corretivas
o
Registros de venilicaclio ¢ npdes corretivas

Fonte: Arquivo pessoal (2025).




No documento de Verificacdo Oficial de Elementos de Controle (VOEC) in loco, eram
preenchidas informagdes acerca do registro do estabelecimento vigente e das particularidades da
area externa, bem como registradas as ndo conformidades observadas de acordo com os
Elementos de Controle (EC), juntamente a descricdo destas ndo conformidades e as acdes
fiscais adotadas, quando cabiam. Os Elementos de Controle consistiam em: (01) Higiene
industrial e operacional; (02) Higiene e habitos higiénicos dos funcionarios; (03) Agua de
abastecimento; (04) Controle de temperaturas; (05) Controle integrado de pragas; (06) Analises
laboratoriais; (07) Controle da matéria-prima, ingrediente e material de embalagem; (08)
Iluminago; (09) Ventilagdo; (10) Aguas residuais; (11) Calibragio e aferi¢do de instrumentos
do processo; (12) Manutengdo; (13) Controle de formulagdo de produtos e combate a fraude;
(14) Manejo de residuos; (15) Rastreabilidade e recolhimento; (16) Procedimentos sanitarios
operacionais; e (17) Programa de Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle - APPCC.

Algumas ndo conformidades observadas nos EC 01, EC 05 e EC 15 podem ser observadas

nas Figuras 10, 11 e 12, respectivamente.

Figura 10. Nao conformidade no EC 01 devido a higienizacao precaria.

Fonte: Arquivo pessoal (2025).
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Figura 11. Nao conformidade no EC 05 por auséncia de identificagdo do porta isca.

o &__ sy
i .

Fonte: Arquivo pessoal (2025).

Figura 12. Nao conformidade no EC 15 por auséncia de rastreabilidade do produto.

Fonte: Arquivo pessoal (2025).
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A depender da ndo conformidade encontrada, a exemplo da impossibilidade de rastrear a
origem das matérias-primas que foram utilizadas na elaborag¢do do produto, ferindo o EC 15
relacionado a rastreabilidade, torna-se necessaria a tomada de decisdo sobre a destinagdo do
produto, como o descarte acompanhado de inutilizagdo (Figura 13), cremagdo ou destrui¢cao

do produto irregular. Nesse contexto, ¢ gerado o Termo de Apreensdo e Inutilizagdo (Figura
14).

Figura 13. Descarte e inutilizagdao de produtos irregulares.

Fonte: Arquivo pessoal (2025).
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Figura 14. Termo de Apreensdo e Inutilizagao.

ADAGRO GOVERNO DO ESTADO DE PERNAMBUCO
\n SECRETARIA DE AGRICULTURA E REFORMA AGRARIA

AGENCIA DE DEFESA E FISCALIZAGAO

A:&mmner.:s:;:;:ﬁ; AGROPECUARIA DE PERNAMBUCO - ADAGRO -
TERMO DE APREENSAO E INUTILIZAGAO 004584
Ao(s) .......... K o fadde ey R ) dia(s) do més de ...y do anc de ........i.oseee

onde .......... achava(mos) no exercicio da fiscalizacdo de que trata a Lei Estadual N°.
regulamentada pelo

. verifiquei(camos) que
registrado(a) na
CNPJICPF

ORIGEM: Desconhecida[ ] SemS.LF[ ] S.LE.[ ] Mms. [ ]
Com Alteragoes Organolépticas [ ] Fora dos Padrdes Oficiais [ ]
DI D RN A G O G it R Y o S s

Considerando que tal(ais) produto(s) se enquadrava(m) na(s) condigio(6es) relacionada(s) acima, serd(io)

Inutilizado(s) [ ] Cremado(s)[ ] Destruldos [ ] oM 3 it o ssss
wessssssassasy |OCRIIZAAO MO MUNFCEPIOE ..o iiiissssansiiiiissisiishsssdussabiiasissinmmsns neste Estado,

cabendeo ao responsavel pela execugado dar confirmagdo, em despacho, no verso da 1%, e 3. Vias deste Termo.

CIENTEEM: ........... 1[5 TR g8l it AR

PROPRIETARIO OU RESPONSAVEL
FISCAL DE DEFESA AGROPECUARIA

1%, TESTEMUNHA

2% TESTEMUNHA FISCAL DE DEFESA AGROPECUARIA

1* Via ADAGRD, 2* Via Estabefecimento; 3* Via do Responsavel pelo Crematénia

Fonte: Arquivo pessoal (2025).
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De acordo com a gravidade das ndo conformidades encontradas nos estabelecimentos,
também pode ser deliberada a suspensdo da recep¢do de produtos e matéria-prima, e da
manipulagdo de produtos e matéria-prima, até que as ndo conformidades pontuadas sejam

corrigidas.

Na verificacdo in loco, também era realizada a avaliacdo da identificagdo dos pontos de
coleta de consumo da agua nas areas de produg@o, assim como a mensuragdo direta dos
parametros de cloro residual livre, com auxilio do clorimetro (Figura 15), e pH, utilizando-se
do pHmetro (Figura 16). De acordo com o artigo n°® 32, anexo IX da Portaria GM/MS n° 888
de 2021, ¢ obrigatdria a manuten¢do de, no minimo, 0,2 mg/L de cloro residual livre ou 2
mg/L de cloro residual combinado ou de 0,2 mg/L de didéxido de cloro em toda a extensdo do
sistema de distribui¢do e nos pontos de consumo; ¢ o valor de pH deve estar entre 6.0 2 9.0

(Brasil, 2022a).

Figura 15. Clorimetro indicando alto valor de cloro residual livre.

PONTO DE COLETA 01

L

Fonte: Arquivo pessoal (2025).
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Figura 16. PHmetro.

Fonte: Arquivo pessoal (2025).

Ademais, a fim de comprovar a realizagdo da calibracdo e manutengdo das balangas, ¢é
utilizado um peso padrao de um quilograma (Figura 17); assim como deve-se mensurar a
iluminagdo na sala de producdo, com uso do luximetro (Figura 18), que, segundo a NHO 11,

deve ser de no minimo 300 LUX em locais destinados a manipulacdo de alimentos.

Figura 17. Verificacdo de calibragdo da balanga com peso padrao.

Fonte: Arquivo pessoal (2025).
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Figura 18. Mensuragao de lux na sala de produ¢do com Luximetro.

Fonte: Arquivo pessoal (2025).

J4 para o preenchimento da VOEC documental, eram analisados os PACs regidos pelo
estabelecimento vistoriado, sendo registrados os aspectos em conformidade ou nao
conformidade com os EC, a fim de verificar a implementag¢do do que consta nos PACs escritos,
incluindo as suas planilhas de controle. As ndo conformidades encontradas devem ser descritas
em folha anexa ao documento.

Apo6s concluida a fiscalizagdo, permitia-se que o responsavel a frente do estabelecimento
realiza-se copias de todas as documentacdes contendo os registros feitos, possibilitando uma
melhor compreensdo pela equipe de qualidade interna do estabelecimento acerca das ndo

conformidades identificadas e das ac¢des corretivas que se fizessem necessarias.

3.2 Verifica¢do de cronograma

Em um avango significativo para o estado de Pernambuco, a ADAGRO teve sua
equivaléncia reconhecida pelo Ministério da Agricultura e Pecuaria (MAPA) em 2019, através
da Portaria n° 59 de 12 de abril de 2019, tornando-se o 6rgdo estadual habilitado para executar
o processo de adesdo ao Sistema Brasileiro de Inspecdo de Produtos de Origem Animal
(SISBI-POA) do Sistema Unificado de Aten¢do a Sanidade Agropecuaria (SUASA), de modo
que os estabelecimentos incluidos no SISBI em Pernambuco possam comercializar seus

produtos em todo o territorio brasileiro.
31



Nesse contexto, tornou-se possivel o acompanhamento da verificacdo de cronograma de
acoes corretivas em estabelecimentos SIE/SISBI (Figura 19), com o intuito de analisar o
cumprimento das exigéncias estabelecidas na auditoria realizada pelo MAPA, visando a
padroniza¢do e harmonia dos procedimentos de inspe¢do estadual com o Servigo de Inspegdo
Federal (SIF). Estas acdes garantem que os estabelecimentos mantenham os padrdes e critérios

pré-determinados para essa equivaléncia.

Figura 19. Visita a UBO adepta ao SISBI-POA.

Fonte: Arquivo pessoal (2025).

3.3 Vistoria técnica

O processo de vistoria técnica prévia corresponde a etapa inicial para o registro de novos
estabelecimentos ou aprovacdo de ampliagdes, onde ¢ solicitada, pelo estabelecimento, a visita
da ADAGRO para avaliagdo do terreno ou estrutura existente, sendo analisada a adequagdo ou
nao do local as exigéncias estruturais e sanitdrias necessarias para o registro. No caso de
estabelecimentos pré-existentes, avalia-se a necessidade de readequacdes estruturais, fluxo
sanitario e a aplicacdo dos PACs. Nestas vistorias ¢ preenchido o Parecer de Analise Prévia do

Terreno (Figura 20), onde s3o registradas as informagdes pertinentes ao local, as observagdes
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e/ou recomendagdes feitas juntamente aos respectivos prazos para cumprimento, € o Parecer
Final de aprovagdo ou reprova¢do; além do Termo de Fiscalizagdo. Por fim, na vistoria final, ¢
verificado o cumprimento das orientagdes feitas, resultando no Laudo de Aptidao ou no Termo

de Proibicao.

Figura 20. Parecer de Analise Prévia do Terreno.

_\ Secretaria _~ Pm
%ﬁﬂﬂ de Desenvolvimento
; Agrario, Agricultura, » Y [
¥ e menn Pecudria@ Pesca -na ™ -0

ESTADG DE MIDANGA

PARECER DE ANALISE PREVIA DO TERRENO

Nome do Proprictirio/Razio Social: |
CPF/CNPJ: i
Endereco: |

Georreferenciamento:

Classificagio do Estabelecimento:

Lecalizagde do terreno: ( ) Zona Rural ( ) Zona Urbana ( ) Perimetro Urbano
Perfil do terreno: ( ) Plano ( ) Acidentado ( ) Arbonzado ( ) Delimitado ( ) outros;
Facilidade de escoamento das dguas pluviais: ( ) Sim ( ) Nao

Existéncia de prédios l_i_m_itr(:ﬁ:g“;: () Sim ( ) Nio )

Existéncia nas proximidades, de estabelecimentos que produzam mau cheiro: ( ) Sum ( ) Niao
Existéncia de rios perenes para escoamento das aguas residuais: () Sim ( ) Nao

Fonte produtora de agua para abastecimento: { ) Nascente ( ) Rio ( ) Pogo ( ) Rede Publica
Dire¢do do vento:

Distancia de vias pablicas:

Parecer Final: ( ) Aprovado ( ) Reprovado

Observagdes/Recomendacoes:

de de

Fiscal Estadual Agropecuario Fiscal Estadual Agropecudrio

Au. Canangd 2200 Cordein — RecilaiPE
CEP: 50.711-000 Fone'lax: 3181-4516

Fonte: Arquivo pessoal (2025).
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3.4 Coleta de amostras

A confiabilidade das analises laboratoriais, a rastreabilidade dos alimentos e a segurancga do
consumidor estdo todas ligadas a uma adequada coleta de amostras de produtos de origem
animal.

Tanto para o registro inicial do estabelecimento e/ou de novos produtos, quanto para realizar
a renovagdao anual do cadastro no Servico de Inspecdo Oficial, sdo realizadas coletas de
amostras de dgua de abastecimento e de produtos nos estabelecimentos, seguindo-se
rigorosamente os principios das boas praticas de fiscalizagdo e em conformidade com a
legislag@o sanitaria vigente, incluindo o Decreto Federal n° 9.013, de 29 de marco de 2017 e o
Manual de Coleta de Amostras de Produtos de Origem Animal do MAPA (Brasil, 2020b). E
importante destacar que a coleta de amostra oficial, isto €, amostra coletada por servico oficial,
deve ser realizada por servidor publico competente que esteja em exercicio em um Servigo de
Inspecio.

Nesse contexto, ¢ preenchido o Termo de Coleta de Amostras (Figura 21) e a Cadeia de
Custodia (Figura 22), referente ao laboratério credenciado, além do Termo de Fiscalizagdao. A
rastreabilidade e a confiabilidade documental associadas a essas coletas sao fundamentais para

garantir a validade das analises laboratoriais e a tomada de decisdes fiscais.
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Figura 21. Termo de Coleta de Amostras.

mﬁnn\ GOVERNO DO ESTADO DE PERNAMBUCO . i
SECRETARIA DE DESENVOLVIMENTO AGRARIO, AGRICULTURA, PECUARIA E PESCA

& AGENCIA DE DEFESA E FISCALIZACAO

oAbl Dot Pl AGROPEGUARIA DE PERNAMBUGO - ADAGRO

Agropecicaris do Estade
de Permambuco

TERMO DE COLETA DE AMOSTRAS

PSS it s e s eaes) il O AR R R i aeiae stk e do anc de
ettt ee e ey AS ... hOTas, NO exercicio da Inspecio e Fiscalizacdo de que trata a Lei N°.:
i e e s ey regulamentada pelo Decreto NP i nidang proeed s i wsno

estabalecimaniode RazdoSocial: v asnannn a5
T T B s s e S i e o B A e i s i g
CHPMERFN . oo n e s cepvpecne.. o insencoEStdialn®: oo nune s nme pnn s ssian no s
SISO B oo e Gl D Sy R A S e ot I T B o S g i A e S s s
CEP cumprose: nosimsmminiimay T I i om r s s S SRS A e o e it Tl M o o e W o e A R e
E-TIL i cnmmsssamnsnsnssvinnsnsissnmaramminsosanisrmsvnsein TUIUTTICIDID KIE . . ..o ciivimnsnsiiionmanvsnsmmsnsmesisasnninsvinmsins sansssisnnsrmneninsensy FOCNSUTATO (&)
na Agéncia de Defesa e Fiscalizag@o Agropecuaria/ ADAGRO sobon® ........cocceviciiiviesncvceesci e, @ Coleta para fins de
analise fiscal do(s)produto(s).

As amostras coletadas na forma do disposto ne Capitulo lll do Livro V do Decreto acima citado estao

abaixo relcaionadas, identificadas e qualificadas.

IDENTIFICACAO DA AMOSTRA

PARTIDA ! DDATA DE
QUANTIDADE / > 3 VENCIMENTO | ESTADO DE
NOME /| PRODUTO UNIDADE MARCA | ESPECIE FAB';;::-‘E:E ou CONSERVACAQ

COMPETVEICEIIE v cia o i i e i i S S ] e 6 5 S 4 M i G RS MRS

Para constar, lavr_._...__....._...___estetermo, em 03(trés) vias, assinadapor_..._........__.. . epelo
o B S e B P e e e A e L R e S - i i R N e e S s e

PROPRIETARIO OU RESPONSAVEL i i

1 Testemunha: .. .
RG M e en

Endereqo:. ... e
. Fiscal de Defesa Agropecuaria

2 Testemunhar .o ciiioniinsiinannsin
Enderegin: L s (i ie e S S Fiscal de Defesa Agropecuaria

1%} - Via processo; 2* ) - Via Estabelecmenio; 3% ) Via arquivafADAGRO

Fonte: Arquivo pessoal (2025).

35

ESTADD [E MUDAKEA




Figura 22. Cadeia de Custddia.

‘Sarmpra veritcar a vaidade onine.

« eurofins

1D.Dc i versda

Cadeia de custddia - filial FOR-ALOOS/S

{*} Campos de Preenchimento do Chente

Criano:
Ensemngo:
Cidado ur: cer.

CNRUCEF

TelFax

analises requeridas, vock wliza oz codigos de anaiise (Ex.: UMXEC, SW360, AAZ5E) que constam na sua

epos menores correlacianands os testes com as amostras a0 qual sero selicitados,
campa, o3 Iosais para marcagin do X receberin o resulatde oo este.

|Relataric s Ensaia para:

Andlisss Requeridas’ |

ome:
Endesaga.

Email:
TolF s

[Faturar para:

Mom:
Endersco:

Emair;
TolFax:

N te cadastro Ewotins

DEECAES 13 AMGEIR (3004 G HEVom COmELM 40
Te4att41c. de GnsaR. ex. taLrICGEC, wasdade, 103, o1c.)

Tipo e amostra

{ex. agboas loite

Data e coleta” | ora de Colots Ot Frase”.

IMPORTANTE": S Goncritas. £ que diz smcpeits 0 presnchiments do clients. O cadastro serd realizado e | o) 4ises am campo realizadas pek coletor da Eurofin, os registros 36 raailzados no FOR-ALOOS,
o Lagival iresponsavel palo presnchimenta) Ruse Data®:__I_
———
s Comiote | s e -
"
FRODUTO  [FABRIGAGAD [VENCHENTO
1
=l
B
3
c
7
3
r
Fa— = = |

i B Sarmpo, 03 M. S P 57 CEP S48 T
—

Fonte: Arquivo pessoal (2025).

Foi realizada a coleta de amostras oficiais de agua, as quais devem ser coletadas em pontos

localizados nas areas de produgdo. Para dar inicio a este procedimento (Figura 23), deve-se

certificar a disponibilidade dos materiais necessarios nas etapas de coleta, sendo solicitado ao

estabelecimento que sejam fornecidos e separados alguns materiais, como uma esponja nova,

detergente neutro e alcool a 70%.
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Figura 23. Sequéncia do procedimento de coleta de dgua.

a = materiais utilizados; b = higienizag@o do ponto de coleta de 4dgua; c = aplicagdo do alcool a 70%; d = escoamento

por 3 minutos; e = coleta da agua; f = acondicionamento das amostras. Fonte: Arquivo pessoal (2025).

O processo se inicia com a higienizacdo das maos do responsavel pela coleta com agua e
sabdo, em caso de auséncia de luvas, seguida da sanitizagdo das maos com alcool 70%. Logo
apds, com detergente neutro e auxilio da esponja, faz-se a higienizacdo da torneira,
posteriormente sendo feita a aplicacdo do alcool a 70%. Feito isso, a torneira deve ser aberta,
permitindo o escoamento da dgua por 3 minutos cronometrados, ajustando a abertura da torneira
em fluxo baixo, a fim de promover a renovacdo da 4gua da encanacdo. Passado o tempo, €
realizada a coleta em frascos especificos fornecidos pelo laboratério, devendo ser preenchidos
com até % de seu volume, com extrema cautela e evitando contaminagoes.

Por fim, as amostras sdo acondicionadas em caixa isotérmica contendo gelo, de modo a
atingir uma faixa de temperatura de 2°C a 8°C, e encaminhadas ao laboratorio credenciado para
realizacdo das andlises microbioldgicas e fisico-quimicas.

No procedimento da coleta de amostras de produtos de origem animal, para as andlises

microbioldgicas, recomenda-se coletar uma quantidade minima de 500g ou 500 mL de amostra
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(Figura 24), que devem ser pesadas em balan¢a adequada e fornecidas em embalagens limpas e
integras. As andlises microbiologicas realizadas em carnes e ovos consistem nas pesquisas de
Salmonella e Escherichia coli, sendo adicionada a pesquisa de Staphylococcus para carne moida
e carne de sol. Em pescados, além da andlise microbioldgica, também ¢ realizada anélise de

desglaciamento, andlise de histamina e pesquisa de DNA.

Figura 24. Pesagem de amostras.

Fonte: Arquivo Pessoal (2025).

Apoés coletadas, as amostras devem ser devidamente etiquetadas e identificadas, sendo
adequadamente acondicionadas em caixas isotérmicas com gelo (2°C a 8°C) e, assim, enviadas
ao laboratério no menor tempo possivel, garantindo a manutengdo de suas caracteristicas

fisico-quimicas e microbiologicas para andlise.

3.5 Estudos relacionados

3.5.1 Estudo de legislacao

Durante o periodo do ESO, foi dedicado tempo significativo ao estudo das legislagdes base
para a inspecao de produtos de origem animal em Pernambuco e no Brasil. Esse processo incluiu a
discussdo de diversos temas pertinentes a area, consolidando um conhecimento essencial para a

atuacao profissional.
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Foi realizado estudo acerca da Portaria n° 210 de 1998, que detalha os requisitos para o
abate e a industrializacdo de aves. Esta abrange definigdes essenciais, especificagdes para
instalagdes e equipamentos, padroes de higiene do ambiente, o esquema de trabalho do Sistema de
Inspec¢ao, controles de temperatura, alteragdes post mortem e o destino adequado das carcagas. Para
aprimorar a fixacdo e compreensdo desses contetidos, foram desenvolvidas apresentagdes
expositivas, seguidas de debates construtivos sobre o assunto com os Fiscais Estaduais
Agropecuarios.

Além disso, o estudo da Portaria SDA n° 774 de 2023, que aprova a uniformizagdo da
nomenclatura de produtos de origem animal, ndo formulados, em natureza e comestiveis, para as
espécies de agougue, a qual permitiu a realizacdo de atividades praticas de verificacdo de
embalagens, garantindo que estivessem em conformidade com a legislagdo vigente.

No que tange aos Programas de Autocontrole (PACs), a compreensao dos procedimentos de
verificagdo foi aprofundada através da analise de normas especificas da ADAGRO. A Portaria
ADAGRO n° 5 de 2017 foi fundamental, pois tornou obrigatéria a implantagdo dos PACs nos
estabelecimentos que industrializam produtos de origem animal. Complementarmente, a Resolugao
ADAGRO N° 001/2023 padronizou os procedimentos de verificacao, detalhando os elementos a
serem fiscalizados e listando os tipos de PACs.

O escopo do estudo legislativo se estendeu a outras normas cruciais, como a Portaria MS n°
888 de 2021, que estabelece o padrao de potabilidade da dgua, e a Portaria MAPA n° 365 de 2021,
focada no bem-estar animal. As Regulamentagdes Técnicas de Identidade e Qualidade (RTIQ) de
produtos como ovos, queijo coalho e carne moida também foram analisadas, a fim de verificar a
conformidade com os produtos registrados no Sistema de Inspecdo Estadual; assim como a recente
Portaria SDA/MAPA N ° 1.179/2024, que trata especificamente de ovos e derivados.

Por fim, o RIISPOA (Regulamento da Inspe¢cdo Industrial e Sanitaria de Produtos de
Origem Animal), documento base para a inspe¢do de produtos de origem animal no pais, também
foi minuciosamente estudado, bem como os Manuais de Inspecdo da Secretaria de Defesa

Agropecudria (SDA).

3.5.2 Analise de Programas de Autocontrole

A partir do conhecimento legislativo adquirido, foram realizadas atividades praticas de
analise documental e revisdo de PACs. Ao confrontar o conteido dos PACs apresentados pelos
estabelecimentos com os requisitos legais e as boas praticas, foi possivel apontar inconsisténcias,
lacunas e areas que necessitavam de aprimoramento.
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Essa experiéncia pratica na analise de PACs ndo apenas solidificou a compreensdo da
legislacdo, mas também permitiu uma visdo direta da realidade dos desafios enfrentados pelos
estabelecimentos na implementacdo e manutencdo destes programas. A capacidade de identificar
deficiéncias nos programas de autocontrole ¢ crucial para o papel do profissional médico veterinario
na area de inspecdo, garantindo que os produtos que chegam a mesa do consumidor sejam seguros e

de qualidade.

3.5.3 Anailise de projetos

Foi possivel acompanhar andlises de projetos, isto €, de plantas baixas (Figura 25) de
estabelecimentos diversos, que solicitaram registro no Sistema de Inspecdo Estadual (SIE),
mudangas ou reformas em sua estrutura ou fluxo sanitario. Esta andlise focava na disposi¢ao
estrutural e de equipamentos, e na avaliacdo dos fluxos de matéria-prima, manipuladores, produtos
acabados, materiais de limpeza e embalagens (primaria e secunddria), ¢ manejo de residuos,

visando assegurar a conformidade sanitéria e funcional.

Figura 25. Analise de plantas baixas na sala da GEIA.

Fonte: Arquivo Pessoal (2025).
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4. DISCUSSAQO DAS ATIVIDADES

A descricdo das atividades desenvolvidas no Estagio Supervisionado Obrigatorio (ESO)
ratifica a importancia da atuagcdo da Agéncia de Defesa e Fiscalizacdo Agropecuaria do Estado
de Pernambuco (ADAGRO) na garantia da qualidade e seguranga dos produtos de origem
animal consumidos no estado, a partir do cumprimento das suas competéncias previstas no
Decreto n°® 50.279 de 15 de fevereiro de 2021.

A diversidade de atividades vivenciadas durante o estagio proporcionou uma compreensao
aprofundada do arcabougo legal e sua aplicabilidade pratica, especialmente o Decreto Federal n°
9.013, de 29 de margo de 2017 (RIISPOA), que rege a inspe¢do industrial e sanitaria dos
produtos de origem animal no Brasil. Essa experiéncia proporcionou uma visdo integrada das
responsabilidades do Fiscal Estadual Agropecuario e dos Responsaveis Técnicos (RTs),
destacando a complexidade do sistema de fiscalizagdo e gestdo da seguranga dos alimentos,
tanto no estado de Pernambuco como no Brasil.

Por outro lado, ao longo do estagio, foi possivel observar as dificuldades ainda enfrentadas
nos estabelecimentos para atender plenamente as exigéncias sanitarias e regulamentares,
clarificando a importancia do Servico de Inspecdo Oficial como instrumento essencial de
fiscalizagdo, orientacdo e correcdo de inconformidades, visando a protecdo da saude do
consumidor; isto ¢, da saude publica.

Nesse cenario, os Programas de Autocontrole (PACs) destacam-se como ferramentas
indispensaveis. Conforme o RIISPOA, os PACs consistem em um conjunto de procedimentos
desenvolvidos, implementados, monitorados e verificados pelos proprios estabelecimentos, com
0 objetivo de assegurar a inocuidade, identidade, qualidade e integridade dos produtos
(BRASIL, 2020a). A Portaria ADAGRO n° 5/2017 estabeleceu a obrigatoriedade da
implantacdo dos PACs em estabelecimentos registrados no Servico de Inspecdo Estadual, sendo
sua execucdo de responsabilidade direta do Responsavel Técnico (CRMV-PE, 2016). A efetiva
implementagdo e manutencdo destes programas nos estabelecimentos, contudo, ainda
constituem um ponto critico, pois depende de fatores como capacitagdo continua da equipe,
atualizagdo periddica da documentagdo ¢ comprometimento da gestdo com a seguranca dos
alimentos.

A atuacdo fiscalizatoria continua exercida pelos Fiscais Agropecudrios desempenha papel
crucial na verificagdo do cumprimento dos PACs e na identificacao de falhas nos Elementos de
Controle, permitindo a adequacao continua dos processos € a mitigacdo dos riscos a saude
publica. Além disso, proporciona dados que podem subsidiar politicas publicas mais eficazes e
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acoes educativas direcionadas aos responsaveis pelos estabelecimentos.

A imersdo na rotina de fiscalizacdo da ADAGRO foi fundamental para uma percepcao
acurada da realidade do setor em Pernambuco. O estagio permitiu ndo apenas a aquisicao de um
conhecimento técnico-cientifico aprofundado, mas também a vivéncia da aplicabilidade da
legislacdo em cendrios reais, consolidando a compreensdo do papel multifacetado do médico
veterindrio na cadeia produtiva de alimentos; seja na funcao de fiscal agropecudrio, garantindo
o cumprimento da legislacao sanitaria, ou seja como RT, assegurando a correta implementagao
dos PACs e demais exigéncias legais.

Dessa forma, foi possivel concluir que a atuacdo do médico veterinario ¢ indispensavel para
assegurar que os produtos de origem animal cheguem ao consumidor com a qualidade exigida e
dentro dos padrdes sanitarios estabelecidos pela legislacdo vigente, constituindo a base para a
promogao da seguranca alimentar e da saude publica no estado de Pernambuco e no Brasil

como um todo.
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II. CAPITULO 2 - ANALISE DAS VERIFICACOES OFICIAIS DE ELEMENTOS DE
CONTROLE IN LOCO REALIZADAS PELA ADAGRO NA REGIAO
METROPOLITANA DO RECIFE

1. RESUMO

A producdo de alimentos de origem animal esta intrinsecamente ligada a necessidade de
garantir a seguranca alimentar da populagdo. Para isso, ¢ fundamental o cumprimento de
normas sanitarias rigorosas que assegurem a inocuidade dos produtos e protejam a satide
publica. No Brasil, essa responsabilidade ¢ regulamentada pelo Decreto n°® 9.013/2017
(RIISPOA). A Verificagdo Oficial de Elementos de Controle (VOEC) ¢ uma ferramenta
utilizada pelo Servigo de Inspecdo Estadual de Pernambuco, a fim de monitorar a efetividade
dos Programas de Autocontrole (PACs) nos estabelecimentos. Objetivou-se com o presente
trabalho analisar, através de um levantamento de dados oficiais, as ndo conformidades mais
frequentes observadas durante as VOECs in loco, realizadas pela ADAGRO na Regido
Metropolitana do Recife, entre abril e julho de 2025. As inspe¢des foram conduzidas em
conformidade com o RIISPOA e a Resolugio ADAGRO n° 001/2023. As informagdes foram
tabuladas e analisadas estatisticamente para obter a frequéncia relativa de ndo conformidades
para cada um dos 17 Elementos de Controle (EC) e por classificagdao de estabelecimento. Dos
nove estabelecimentos inspecionados, 100% apresentaram ndo conformidades em cinco
elementos de controle: higiene industrial e operacional (EC 01); higiene e héabitos higiénicos
dos funcionarios (EC 02); controle integrado de pragas (EC 05); controle de matéria-prima (EC
07) e APPCC (EC 17). O menor indice de ndo conformidade foi no elemento de rastreabilidade
e recolhimento (EC 15), com 22%. A analise das VOECs revelou obstaculos significativos para
obtencdo da conformidade sanitaria dos estabelecimentos inspecionados. A implementagao
efetiva dos PACs ainda ¢ um desafio, o que exige maior engajamento dos estabelecimentos e
capacitacdo técnica. A fiscalizacdo continua e a aplicacdo rigorosa dos Programas de
Autocontrole sdo ferramentas essenciais para o aprimoramento da qualidade dos produtos de
origem animal em Pernambuco. O cenério encontrado refor¢a o papel estratégico da atua¢ao do
médico-veterinario e do Servico de Inspegdo Oficial na garantia da seguranga dos alimentos e

da satde publica.

Palavras-chave: fiscalizagdo agropecuaria; produtos de origem animal; saude publica;

seguranca dos alimentos; programas de autocontrole.
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2. INTRODUCAO

A producdo de alimentos de origem animal estd intrinsecamente ligada a necessidade de
garantir a seguranga alimentar da populacdo. Para isso, ¢ imprescindivel o cumprimento de
normas sanitarias rigorosas, que assegurem a inocuidade dos produtos ofertados e protejam a
saude publica. No Brasil, essa responsabilidade ¢ regulamentada pelo Decreto n® 9.013, de 29
de margo de 2017, que institui o Regulamento de Inspe¢ao Industrial e Sanitaria de Produtos de
Origem Animal (RIISPOA), definindo as diretrizes para a atuacdo dos Servicos de Inspecao

Federal, Estadual e Municipal (BRASIL, 2020a).

Entre os instrumentos de fiscalizagdo adotados pelos Servicos de Inspecdo, destaca-se a
Verificagdo Oficial de Elementos de Controle (VOEC), uma ferramenta criada com o objetivo
de monitorar e avaliar a efetividade dos Programas de Autocontrole implantados pelos
estabelecimentos registrados, a fim de assegurar que estes cumpram os requisitos
higiénico-sanitarios obrigatorios para o funcionamento e comercializa¢do de produtos (Brasil,
2005). Esses programas abrangem as Boas Praticas de Fabricacdo (BPF), consolidadas pela
Portaria N° 368/1997, Procedimentos Padrao de Higiene Operacional (PPHO) e o Sistema de
Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle - APPCC, consolidado pela Portaria MAPA
N° 46/1998, fundamentais para prevenir contaminag¢des e garantir a rastreabilidade dos

produtos (ADAGRO, 2023).

A VOEC consiste na avaliagdo sistematica de 17 Elementos de Controle (EC): (01) higiene
industrial e operacional; (02) higiene e habitos higiénicos dos funciondrios; (03) 4gua de
abastecimento; (04) controle de temperaturas; (05) controle integrado de pragas; (06) andlises
laboratoriais; (07) controle da matéria-prima, ingrediente e material de embalagem; (08)
iluminacao; (09) ventilagdo; (10) adguas residuais; (11) calibracdo e afericao de instrumentos do
processo; (12) manutengao; (13) controle de formulagao de produtos e combate a fraude; (14)
manejo de residuos; (15) rastreabilidade e recolhimento; (16) procedimentos sanitarios
operacionais; e (17) programa de Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle - APPCC.
Os critérios de execucgao e registro da VOEC foram formalizados pela Resolugdo ADAGRO n°
001/2023, tornando essa verificagdo obrigatoria para todos os estabelecimentos sob Inspecao

Oficial no estado de Pernambuco. Trata-se de um importante instrumento de controle que
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permite identificar pontos criticos nos processos industriais € promover a corre¢do de ndo
conformidades, garantindo também a concordancia com a Lei n° 10.692, de 27 de dezembro de

1991, que institui a inspegao e a fiscalizagdo agropecuaria no Estado de Pernambuco.

Os Programas de Autocontrole (PAC) tém papel central nesse contexto, sendo definidos
como programas desenvolvidos, procedimentos descritos, implantados, monitorados e
verificados pelo proprio estabelecimento para assegurar a inocuidade, a identidade, a qualidade
e a integridade dos produtos. Tais programas devem incluir o bem-estar animal, quando
aplicavel, assim como os pré-requisitos higi€nico-sanitarios obrigatorios, como BPF, PPHO e
APPCC, ou outra ferramenta equivalente reconhecida pelo MAPA, mas ndo devem se limitar a
estes ou a programas equivalentes reconhecidos pelo Ministério (Brasil, 2020a). A
consolidacdo desses instrumentos legais no Brasil foi impulsionada por diretrizes como a
Circular n® 175/2005, que unificou os principais programas em um Unico documento e deu
origem aos programas de autocontrole, além de transferir a responsabilidade primaria da
producdo de alimentos seguros, antes da fiscalizagdao federal, a industria (Fruet et al., 2014).
Em Pernambuco, a Portaria ADAGRO n° 5 de 2017 tornou obrigatdria a implantacdo dos PACs

nos estabelecimentos que industrializam produtos de origem animal.

Estudos de Ramos e Vilela (2016) demonstram que a implementacdo efetiva dos PACs,
incluindo as BPF, PPHO e APPCC, ¢ fundamental para o controle higiénico-sanitario dos
alimentos e para a mitigagdo de microrganismos causadores de toxinfecgdes alimentares, sendo
assim indispensdvel a garantia da seguranga dos alimentos. A adog¢do dessas ferramentas
permite detectar falhas recorrentes nos processos produtivos, favorecendo a tomada de agdes
corretivas, capacitagdo continua e o aperfeicoamento da gestdo da qualidade. O
acompanhamento efetivo do responsavel técnico (RT), somado ao treinamento continuo das
equipes, também se mostra fator determinante para garantir a eficiéncia dos PACs (CRMV-PE,

2016).

Nesse contexto, os orgdos de defesa agropecudria desempenham papel essencial. Através do
Servico de Inspecdo Estadual (SIE), a ADAGRO ¢ responsavel por garantir que os
estabelecimentos cumpram com os regulamentos técnico-legais, promovendo acdes de
educagdo sanitaria, fiscalizagdo e correcdo de nao conformidades nos processos
(PERNAMBUCO, 2021). Para que os estabelecimentos possam estabelecer as acdes corretivas
de acordo com a Resolug¢ao n° 001/2023 da ADAGRO, o processo € iniciado com a notificacao

oficial das nao conformidades identificadas durante a verificacdo oficial, por meio dos
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formulérios anexos a resolugdo. Apos receber a notificagdo, o estabelecimento tem um prazo de
at¢ dez dias para apresentar um cronograma de acdes corretivas, que deve estar em
conformidade com o modelo previsto no Anexo VI da Resolugdo. Este cronograma deve
detalhar as medidas corretivas e preventivas, garantindo que identifiquem e eliminem a causa
do desvio, restabelecam as condi¢des higiénico-sanitarias do produto, evitem a recorréncia de
desvios e assegurem que nenhum produto adulterado, fraudado ou prejudicial a satide publica
chegue ao consumidor. O Servico de Inspe¢ao Estadual (SIE) ¢ entdo responséavel por avaliar

este cronograma e acompanhar sua execucao.

Portanto, as acdes de fiscalizacdo exercidas pelos Servigos de Inspecao Oficiais ndo apenas
asseguram o cumprimento da legislacdo, mas também desempenham papel estratégico na
promogao da saude publica, na valoriza¢do dos produtos brasileiros e na prevengao de fraudes.
A aplicacdo de roteiros de inspecdo sanitdria padronizados permite identificar de forma
sistematica as inconformidades mais recorrentes em estabelecimentos, assim como o
levantamento e andlise critica destas, servindo como base para agdes de corre¢do e proposi¢ao
de melhorias técnicas, administrativas e normativas, além de facilitar a priorizagdo de medidas
educativas e sanitarias e promover a evolugdo continua do Sistema de Inspecao (Cesar ef al.,

2020).

O presente trabalho teve como objetivo analisar as ndo conformidades observadas durante as
Verificagdes Oficiais de Elementos de Controle in loco, realizadas em estabelecimentos da
Regido Metropolitana do Recife, registrados no Servigo de Inspe¢do Estadual. Com isso,
pretendeu-se compreender os principais desafios enfrentados pelas empresas fiscalizadas e
colaborar para o aprimoramento das acdes de fiscalizagdo e dos Programas de Autocontrole,
bem como para o fortalecimento das politicas publicas voltadas a seguranca alimentar ¢ a

protecao da satde publica no estado de Pernambuco.

3. MATERIAL E METODOS

O presente estudo consiste em um levantamento e analise de dados obtidos a partir das
Verificagdes Oficiais de Elementos de Controle (VOECs) in loco, realizadas pelos fiscais

estaduais agropecudrios da ADAGRO, acompanhadas durante o periodo de Estagio
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Supervisionado Obrigatdrio, no periodo de 14 de abril de 2025 a 02 de julho de 2025, em
estabelecimentos registrados no Servi¢o de Inspecdo Estadual (SIE) na Regido Metropolitana do
Recife. As inspecdes foram conduzidas em conformidade com o Decreto n° 9.013/2017
(RIISPOA) e a Resolugado ADAGRO n° 001/2023, que regulamentam a fiscalizacdo e a
implantacdo dos Programas de Autocontrole (PACs) nos estabelecimentos, definindo os
critérios e os elementos a serem avaliados para garantir a seguranca e a qualidade dos produtos.

As informacgdes, obtidas de documentos oficiais fisicos, foram organizadas e tabuladas em
uma planilha eletronica, utilizando-se da plataforma Google Planilhas. Este procedimento
permitiu a categorizacdo e quantificacdo dos estabelecimentos, assim como o registro das nao
conformidades (NC) observadas e relacionadas aos 17 Elementos de Controle (EC) que
compdem a Verificagdo Oficial de Elementos de Controle (VOEC).

A partir da organizagao destes dados, realizou-se andlise estatistica com o objetivo de obter
a frequéncia absoluta (FA) e a frequéncia relativa (FR) de NC in loco para cada elemento de
controle (FR = n°® de NC por elemento / total de estabelecimentos da classificagdo x 100) e por
classificagdo dos estabelecimentos. Dos dados obtidos, foram elaborados graficos e tabelas para
a visualizacao dos resultados, utilizando-se da mesma plataforma, com o objetivo de identificar
os pontos mais criticos e os desafios mais recorrentes na conformidade regulamentar dos
estabelecimentos inspecionados.

Para contextualizar e aprofundar a discussao dos resultados obtidos, foi realizada uma busca
por referéncias cientificas, conduzida na plataforma Google Académico, priorizando artigos e
publicacdes dos ultimos dez anos que tratam de temas como a efetividade dos programas de
autocontrole, a importancia do Sistema de Inspecdo Oficial e os principais riscos sanitarios em

industrias de alimentos de origem animal; além do arcabougo legislativo vigente.

4. RESULTADOS E DISCUSSAO

O resultado do total de estabelecimentos em que foi realizada e acompanhada a Verificacao
Oficial de Elementos de Controle (VOEC), durante o periodo de Estagio Supervisionado

Obrigatoério, de acordo com sua classificagdo, pode ser visualizado na Tabela 1.
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Tabela 1. Total de estabelecimentos em que foi realizada e acompanhada a VOEC durante o

periodo de ESO, de acordo com sua classificagdo.

Estabelecimentos
Classificacao Quantidade
Unidade de Beneficiamento de Pescado e 5
Produtos de Pescado
Unidade de Beneficiamento de Carne e 3
Produtos Carneos
Unidade de Beneficiamento de Ovos e 1
Derivados
Total 9

Fonte: Arquivo Pessoal (2025).

Os dados coletados, apresentados na Tabela 1, mostram que dos nove (100%)
estabelecimentos inspecionados durante o periodo do estagio, a maioria era classificado como
Unidade de Beneficiamento de Pescado e Produtos de Pescado (UBPP), correspondendo a
55,6% do total, seguido por Unidade de Beneficiamento de Carne e Produtos Carneos
(UBCPC), representando 33,3%, e uma Unidade de Beneficiamento de Ovos e Derivados
(UBO), correspondendo a 11,1% do total de estabelecimentos. E importante salientar que estas
classificagdes constam no Decreto Federal n® 9.013/2017 (RIISPOA), que regulamenta a
inspecao industrial e sanitaria desses produtos (BRASIL, 2020a).

No Gréfico 3, pode ser observado o percentual de estabelecimentos que apresentaram Nao

Conformidades (NC) considerando cada Elemento de Controle (EC).

48



Grafico 3. FR e FA de ndo conformidades encontradas nas VOECs in loco.
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perigos e pontos criticos de controle - APPCC. Fonte: Arquivo Pessoal (2025).

O Gréafico 3 demonstra que os EC 01 (higiene industrial e operacional), 02 (higiene e
habitos higiénicos dos funciondrios), 05 (controle integrado de pragas), 07 (controle de
matéria-prima, ingredientes e material de embalagem) e 17 (programa de Andlise de Perigos e
Pontos Criticos de Controle - APPCC), apresentaram nao conformidades em todos os nove
(100%) estabelecimentos inspecionados. A auséncia de conformidade no EC 17 ¢
particularmente alarmante, considerando que a aplicagdo da APPCC ¢ obrigatoria de acordo
com o RIISPOA ¢ a Resolugio ADAGRO n° 001/2023; além de ser reconhecido
internacionalmente como sistema preventivo essencial para a seguranca alimentar, conforme
diretrizes do Codex Alimentarius (Codex, 2020). Schiavone et al. (2022) destaca a importancia

da capacitagdo continua e comprometimento da gestdo para estabelecimento da cultura de

seguranga dos alimentos, ainda reforcando a necessidade dos PACs serem integrados e
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moldados a rotina produtiva de cada empresa, bem como revisados frequentemente, se
mantendo alinhados com os 6rgdos de inspe¢do. A alta ocorréncia de ndo conformidades no EC
01 e EC 02 também ¢ alarmante, uma vez que Freire e Shecaira (2020) associam falhas em
higiene basica - tanto relacionadas ao manipulador quanto a higiene ineficiente de
equipamentos e utensilios - a riscos elevados de contaminag¢do microbiana do produto, expondo
os consumidores as doencas transmitidas por alimentos (DTAs) e, consequentemente, gerando

aumento dos casos de surtos alimentares.

Em contraste com os demais, o EC 15 (rastreabilidade e recolhimento) apresentou o menor
indice de ndo conformidades, em apenas dois (22%) dos nove estabelecimentos, indicando uma
maior aderéncia dos responsaveis a esses requisitos. Segundo Freire e Shecaira (2020), a
rastreabilidade ¢ um conjunto de ferramentas que permite acessar todo o histdrico do alimento,
desde a producgdo da matéria-prima até o consumidor final, sendo fundamental para a seguranga
dos alimentos, uma vez que possibilita identificar a origem de falhas, em casos de
contaminagdo ou fraude, garantindo rapido recolhimento do produto e evitando surtos
alimentares. Essa conformidade pode ser atribuida & crescente conscientizagdo dos
estabelecimentos acerca da importancia da rastreabilidade para recalls eficazes em casos de
surtos sanitarios. Em paralelo, o RIISPOA enfatiza a obrigatoriedade da aplicacdo de
mecanismos de controle para assegurar a rastreabilidade, tanto das matérias-primas quanto dos
produtos, assim como evidencia uma maior responsabilidade do estabelecimento produtor e ndo

do 6rgao fiscalizador acerca deste requisito (Modesto; Oshiro, 2017; Brasil, 2020a).

A legislagdo federal, especialmente o Decreto Federal n° 9.013/2017 (RIISPOA),
regulamenta a obrigatoriedade da verificacdo da adequagdo dos programas de autocontrole nos
estabelecimentos sob Inspecdo Oficial, com controle documentado e monitoramento continuo.
O Decreto exige controle rigoroso sobre os manipuladores, instalagdes, equipamentos e o
ambiente, afirmando a necessidade das verificagdes oficiais (Brasil, 2020a). Os dados
levantados dialogam com achados relatados por outros estados, ressaltando que os
estabelecimentos agroindustriais apresentam alta frequéncia de falhas sanitarias e exigem maior
atencdo quanto a capacitagao formal dos manipuladores, deficiéncias em boas praticas de
fabricacdo e em controle higiénico-sanitario, indicando um possivel risco a saude publica e
reforcando a importancia da acdo fiscalizadora permanente (Webber ef al., 2022).

A legislagdo estadual de Pernambuco e portarias recentes da ADAGRO conferem respaldo e
obrigatoriedade a execug¢dao dos PACs nos estabelecimentos (Pernambuco, 1991; ADAGRO,

2023), convergindo com as exigéncias federais, e atribuindo responsabilidade direta ao
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responsavel técnico e ao gestor da unidade. A Resolugdo ADAGRO N° 001/2023, que
padroniza os procedimentos de inspecdo e fiscalizagdo no estado de Pernambuco, enfatiza a
importancia da verificagdo dos Programas de Autocontrole (PACs) dos estabelecimentos
registrados no Servigo de Inspecao Estadual (SIE) (ADAGRO, 2023). A literatura cientifica
endossa que a adocdo rigorosa das Boas Praticas de Fabricacdo (BPF), Procedimentos
Operacionais Padrao (POP) e a implementagdo de Programas de Autocontrole (PACs) sdo
condigdes essenciais para minimizar riscos € garantir a inocuidade dos alimentos, de forma a
elevar significativamente os padrdes sanitdrios e, assim, a competitividade nacional e
internacional da industria brasileira (Silva, 2024). Segundo Silva (2024), deficiéncias na
implantacdo dessas ferramentas comprometem a qualidade e seguranca dos produtos,
facilitando o risco de veiculagio de DTAs de relevancia para a saude publica; como
salmonelose, brucelose e listeriose, que podem ter graves consequéncias para a saide humana
(Passador Filho et al., 2025). Todos estes fatores refletem diretamente na incidéncia de nao
conformidades nos estabelecimentos inspecionados.

Portanto, embora todos os estabelecimentos inspecionados apresentem a documentagdo
escrita dos Programas de Autocontrole (PACs), a implementacdo ¢ monitoramento efetivos
ainda mostram-se desafios recorrentes. A alta incidéncia de ndo conformidades nestes
elementos ressalta a importancia de uma cultura de seguranga dos alimentos, que pode ser

influenciada por politicas de incentivo e capacitagdo continua (Schiavone, 2022).

No Gréafico 4, pode-se analisar a frequéncia relativa de NC encontradas na Verificacao

Oficial de Elementos de Controle in loco nas diferentes classificacdes de estabelecimentos.
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Grifico 4. Frequéncia relativa de NC encontradas nas VOECs in loco nas diferentes

classificagoes de estabelecimentos.
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EC 01 = higiene industrial e operacional; EC 02 = higiene e habitos higiénicos dos funcionarios; EC 03 = agua
de abastecimento; EC 04 = controle de temperaturas; EC 05: controle integrado de pragas; EC 06 = analises
laboratoriais; EC 07 = controle de matéria-prima, ingrediente e de material de embalagem; EC 08 = iluminagio;
EC 09 = ventilagdo; EC 10 = aguas residuais; EC 11 = calibragdo e aferi¢do de instrumentos do processo; EC 12
= manuten¢@o; EC 13 = controle de formula¢do de produtos ¢ combate a fraude; EC 14 = manejo de residuos;
EC 15 = rastreabilidade e recolhimento; EC 16 = procedimentos sanitarios operacionais; EC 17 = programa de
analise de perigos e pontos criticos de controle - APPCC; UBPP = unidade de beneficiamento de pescado e
produtos de pescado; UBCPC = unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos; UBO = unidade de

beneficiamento de ovos e derivados. Fonte: Arquivo Pessoal (2025).

Observou-se que todas as cinco UBPP (100%) apresentaram ndo conformidades nos EC 01,
EC 02, EC 05, EC 07 (higiene industrial e operacional; higiene e habitos higiénicos dos
funcionarios; controle integrado de pragas; controle de matéria-prima, ingredientes e material
de embalagem, respectivamente), EC 12 (manuten¢do), EC 14 (manejo de residuos) e EC 17
(APPCC); como mostra o Grafico 4. J4 o EC 15, relativo a rastreabilidade dos produtos,
apresentou somente uma UBPP (20%) ndo conforme; corroborando Modesto e Oshiro (2017),
os estabelecimentos apenas podem vender e distribuir os produtos que ndo coloquem em risco a

saude publica, que ndo tenham sido adulterados ou fraudados e que garantam a sua
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rastreabilidade.

Pode-se destacar que algumas inconformidades se relacionavam com a auséncia ou
inadequada execucdo do PPHO. De acordo com a Circular MAPA n° 272/1997, os PPHOs
devem abranger tanto procedimentos pré-operacionais quanto operacionais, que envolvem
todas as etapas do processo produtivo (Brasil, 1997a). A auséncia de registros de
monitoramento ou de medidas corretivas, quando identificadas falhas, compromete
diretamente a inocuidade dos alimentos processados. Como mencionado por Ribeiro (2023),
a elaboragdo de produtos altamente pereciveis, que sdo facilmente alterados por
microrganismos, como o pescado, exige controles ainda mais rigorosos e necessarios para
garantir a inocuidade do alimento ao consumidor.

No que tange as Unidades de Beneficiamento de Carne ¢ Produtos Carneos (UBCPC),
todas as trés unidades (100%) apresentaram ndo conformidades nos EC 01, 02, 03 (higiene
industrial e operacional; higiene e habitos higiénicos dos funciondrios e 4agua de
abastecimento, respectivamente), 04 (controle de temperaturas), 05, 07, 09 (controle
integrado de pragas; controle de matéria-prima, ingrediente e de material de embalagem; e
ventilagdo, respectivamente), 10 (dguas residuais), 12, 14, 16 (manuten¢do; manejo de
residuos e procedimentos sanitarios operacionais, respectivamente) e 17 (programa APPCC).

O Brasil consiste em um exportador estratégico de produtos carneos, portanto, a
identificacdo de fatores de risco é de suma importancia no norteamento de controle e agdes
da fiscalizagdo agropecuaria, mitigando os riscos da presenca de possiveis contaminantes na
carne, proporcionando seguranca ao consumidor interno e confiabilidade nas relagdes
comerciais internacionais (Brasil, 2022b). Franco e Landgraf (2008) definem como alimento
seguro aquele no qual constituintes ou contaminantes que causem danos a saude estdo
ausentes ou em niveis baixos, fora do limite de risco, e ainda destacam que a analise
microbiologica rotineira ¢ fundamental para avaliar a qualidade e a seguranga desses
produtos. A Resolugdo ADAGRO n° 001/2023 reforga a obrigatoriedade do monitoramento
continuo desses pardmetros microbiologicos, em conformidade com o RIISPOA (ADAGRO,
2023). O EC 15 (rastreabilidade e recolhimento) foi o Unico que ndo apresentou nao
conformidades em nenhuma das trés UBCPC.

A Unica Unidade de Beneficiamento de Ovos e Derivados (UBO) inspecionada no
periodo apresentou ndo conformidades nos EC 01, EC 02, EC 04, EC 05, EC 07, EC 13, EC
15, EC 16 e EC 17 (higiene industrial e operacional; higiene e habitos higi€nicos dos
funcionarios; controle de temperaturas; controle integrado de pragas; controle de

matéria-prima, ingrediente e de material de embalagem; controle de formula¢ao de produtos
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e combate a fraude; rastreabilidade e recolhimento; procedimentos sanitarios operacionais; €
programa de andlise de perigos e pontos criticos de controle - APPCC, respectivamente).

O fato de uma unica unidade apresentar ndo conformidades em nove dos 17 elementos de
controle (52,94%), especialmente no EC 13 e EC 15, aponta para a necessidade de atengdo
especial a esses estabelecimentos, uma vez que os ovos sdo produtos altamente suscetiveis a
contaminagdo cruzada e a falsificagdo de dados de origem e validade. A presenca de ndo
conformidades no EC 13 corrobora as observacdes de Passador Filho er al. (2025), que
destacam a importancia do fortalecimento da fiscalizagdo agropecuaria no combate a fraudes
em produtos de origem animal. A rastreabilidade, por sua vez, ¢ uma ferramenta crucial para
identificar a origem e seguir o movimento de um produto ao longo da cadeia produtiva,
sendo fundamental para garantir a efetividade do recolhimento (Freire e Shecaira, 2020). A
Portaria MAPA 1.179/2024 estabelece critérios rigorosos para o beneficiamento de ovos e
seus derivados, incluindo a rotulagem, rastreabilidade e controle de temperatura, sendo essas
ndo conformidades indicativas de riscos iminentes a saude publica (Brasil, 2024); o que
reforca a necessidade de rigor na fiscalizagdo desses estabelecimentos para garantia da
seguranca ¢ qualidade destes produtos.

A inspecao de produtos de origem animal, conforme Xavier e Limberger (2025), ¢ uma
ferramenta estratégica no contexto da satide publica, que visa ndo apenas a verificagdo
técnica, mas também a prevencdo de enfermidades e a garantia da qualidade dos alimentos
para o consumidor final; evidenciando a necessidade de praticas que unam a técnica, a
sensibilidade e a responsabilidade coletiva de todos os envolvidos na cadeia de producao. A
frequéncia de ndo conformidades em varios Elementos de Controle reitera a importancia da
atuacdo fiscalizatoria da ADAGRO e o papel crucial do médico veterinario na inspecao de
produtos de origem animal. A necessidade de fiscalizacdo continua e a aplicacdao de agdes
corretivas sdo essenciais para assegurar a conformidade dos estabelecimentos, garantindo a
seguranca dos alimentos e, ainda, a valorizagdo dos produtos agropecuarios brasileiros

perante o mercado nacional e internacional.

5. CONCLUSAO

A analise das Verificagdes Oficiais de Elementos de Controle (VOECs) realizadas pela
ADAGRO e acompanhadas durante o periodo de ESO evidenciou desafios importantes na
conformidade sanitaria dos estabelecimentos inspecionados.

O menor indice de ndo conformidade em rastreabilidade e recolhimento (EC 15) traz
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avancos na adequacdo dos sistemas voltados ao controle e seguranga do fluxo produtivo, em
consonancia com as determinagdes do RIISPOA e das normas técnicas do MAPA. No
entanto, a implementacao efetiva dos PACs ainda ¢ um desafio, exigindo maior engajamento
dos estabelecimentos e capacitacao técnica.

Outro ponto fundamental evidenciado foi a crescente complexidade e especificidade das
exigéncias legais para diferentes tipos de estabelecimentos, destacando a importancia de uma
fiscalizacdo adaptada a realidade de cada segmento, em conformidade com as orientagdes da
legislacao estadual e portarias da ADAGRO.

Em suma, os resultados obtidos neste estudo demonstram que a fiscalizacdo continua e a
aplicacdo rigorosa dos Programas de Autocontrole sdo ferramentas imprescindiveis para o
aprimoramento da qualidade dos produtos de origem animal em Pernambuco, refor¢ando o
papel estratégico da atuacao conjunta do médico veterinario e do Servigo de Inspecao Oficial
como garantidores da seguranca alimentar, e, portanto, da satde publica; a partir da
identificacdo de riscos, orientacdo técnica e aplicagdo de medidas corretivas. O cendrio
encontrado exige o fortalecimento das ag¢des de capacitacdo, monitoramento constante e
integragdo entre gestores, responsaveis técnicos e equipes de inspec¢ao, fortalecendo a cultura
de seguranca dos alimentos e promovendo melhorias continuas em consonancia com a
legislacdo vigente.

Por fim, em um cenario onde a seguranca dos alimentos ¢ uma responsabilidade
compartilhada, a participacdo ativa do consumidor ¢ fundamental para o sucesso das
politicas sanitarias. A crescente conscientizagdo ¢ o acesso a informagao capacitam os
cidaddos a desempenharem um papel fiscalizador, complementando o trabalho dos 6rgaos
oficiais e dos profissionais da drea. Ao denunciar irregularidades através dos canais oficiais
dos orgdos competentes, o consumidor contribui para uma rede de seguranca alimentar mais
eficaz, fortalecendo a transparéncia na cadeia produtiva e incentivando o aprimoramento

continuo das praticas sanitarias pelos estabelecimentos.

6. CONSIDERACOES FINAIS

A experiéncia de ESO na ADAGRO foi essencial para consolidar a compreensdao do
papel multifacetado do médico veterinario na industria de alimentos, como garantidor da
seguranca dos alimentos e, assim, da saude publica. Seja na funcao de fiscal, identificando e

corrigindo nao conformidades, ou como Responsavel Técnico, implementando e
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monitorando os PACs, a presenca deste profissional ¢ indispensavel para assegurar que os
alimentos de origem animal cheguem a mesa do consumidor com a qualidade e seguranca

exigidas pelas legislagdes vigentes no estado de Pernambuco e no Brasil.
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