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Introducéo

Desde a metade do Século XX ha um grande crescimento da producdo da pesca
e aquicultura, principalmente nas duas ultimas décadas, devido ao aumento demogréafico
e a necessidade da populacdo em consumir alimentos diversos e nutritivos.Desde 1961 o
aumento médio do consumo mundial de peixes (3,2%) tem sido superior ao crescimento
demografico e também o consumo de carne de todos os animais terrestres, tanto em
conjunto (2,8%) como por classe (bovinos, ovinos, suinos, entre outras), com excecao
das aves (4,9%).0 consumo mundial de pescado aumentou de 9,0 kg em 1961 a 20,2 kg
em 2015, com uma taxa média deaproximadamente em 1,5% ao ano. As prévias
estimativas relativas aos anos de 2016 e 2017 apontam um novo aumento que pode
alcancar valores entre 20,3kg e 20,5kg.O aumento do consumo aponta ndo s6 para um

aumento na producdo, bem como também na combinacdo de muitos outros fatores,
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como a reducdo do desperdicio, bem como uma melhor utilizagdo, melhores canais de
distribuicdo e uma crescente demanda vinculada diretamente ao crescimento do
percentual demografico, o aumento da renda e da urbanizagdo. Os pescados e todos
produtos derivados deles, desempenham um papel fundamental na nutricdo e na
seguranca alimentar mundial. Na medida em que representam uma fonte valiosa de
nutrientes e micronutrientes somaticamente importantes para obter-se dietas

diversificadas e saudaveis.

O consumo médio de pescado per capita varia de forma significativa nos
paises e regides entre si, devido fatores culturais, econémicos e geograficos. No mundo,
0 consumo anual per capita de pescado varia entre menos de 1kg ou mais de
100kg.Dentro deles, € geralmente maior em A&reas costeiras e marinhas e
continentais.Embora o consumo anual per capita de produtos da pesca tenha aumentado
continuamente nas regides em desenvolvimento (de 6,0 kg em 1961 para 19,3 kg em
2015) e em paises de baixa renda e com déficit alimentar (de 3,4 kg para 7,7 kg no
mesmo periodo), ainda é consideravelmente maior nos paises desenvolvidos (24,9 kg
em 2015), embora essa diferenca esteja diminuindo.

O Brasil tem grande potencial para o desenvolvimento do setor pesqueiro, dadas
as condicdes naturais favoraveis. A zona costeira brasileira, que se estende por mais de
8.500 km, concentra uma grande diversidade de recursos renovaveis e cerca de 70% da
populacdo do pais.Em 2000, o Brasil produziu 843 mil toneladas de pescados, enquanto
a Organizacdo das Nacdes Unidas para a Agricultura e a Alimentacdo (FAO, 2011)

estimava uma producdo mundial de 130,4 milhdes de toneladas de pescados.

Os gerreideos sdo recursos demersais importantes, capturados abundantemente
pela pesca comercial, especialmente a artesanal, e em algumas regides costeiras como
pesca de subsisténcia. A carapeba listradaé uma espécie marinha bastante apreciada para
alimentacdo humana, que habita dguas neriticas de mares quentes, penetrando em lagoas
costeiras e nos estuarios para completar seu ciclo de vida, utilizando estes ambientes
como locais para reproducdo, crescimento, abrigo e alimentagio (YANEZ-
ARANCIBIA, 1986).

Pesquisas sobre a biologia reprodutiva de espécies de interesse comercial
constituem a base para o desenvolvimento de programas de gestdo e ordenamento da

atividade pesqueira, servindo também para subsidiar atividades de cultivo, de maneira
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tal que se possa assegurar o fornecimento constante de alimento para a populagéo,

preservando a espécie (De Souza, Nobre, 1988).

Dentre os Gerreidae, a carapeba listrada € um importante recurso pesqueiro,
sendo a espécie que alcanca maior tamanho. Apesar dessas caracteristicas, poucos

estudos foram realizados sobre sua biologia.

As carapebas estdo entre as espécies de maior importancia econémica e maior
abundancia nos ecossistemas estuarinos e marinhos do Brasil (Santos; Araujo, 1997 e
Lima et al, 2007).

A familia Gerreidae compreende peixes conhecidos por carapicus e carapebas,
estando entre as mais abundantes em ecossistemas marinhos e estuarinos do Nordeste e
Sudeste do litoral brasileiro, portanto apresentam um enorme potencial comercial. A
comunidade de peixes estuarinos é constituida por espécies residentes, migrantes,
marinhas que usam o0s estudrios como areas de alimentacdo, de criacdo de larvas e

juvenis ou para reproducao (BLASER, 2000)

Durante muitos anos, as tainhas (Mugil liza e Mugil platanus), o robalo-peva
(Centropomus parallelus) e o linguado (Paralichthys orbignyanus) foram as principais
espécies de peixes marinhos consideradas para a aquicultura no Brasil
(BALDISSEROTTO e GOMES, 2005; 2010). Algumas espécies se destacam por ter
grande potencial tanto para a captura, quanto para o cultivo. Entre as varias espécies de
interesse, destacam-se o robalo-flecha (Centropomus undecimalis), a cioba (Lutjanus
analis), o arioco (Lutjanus synagris), a garoupa (Epinephelus marginatus), o pargorosa
(Pagrus pagrus), o pampo (Trachinotus marginatus), o peixe-rei (Odonthestes
argentinensis), a arabaiana (Seriola dumerili), o dourado (Coryphaena hippurus), a
carapeba (Eugerres brasilianus), o mero (Epinephelus itajara), o R. Bras. Zootec., v.40,
p.155-164, 2011 (supl. especial) 156 Cavalli et al. R. Bras. Zootec., v.40, p.155-164,
2011 (supl. especial) badejo Mycteroperca bonaci) e o beijupira (Rachycentron
canadum). (DOMINGUES E CAVALLI, ET AL 2011).

As carapebas constituem um dos mais importantes e abundantes recursos
pesqueiros em varios paises da América Latina, sendo explorados durante todo o ano e
constituindo-se, portanto, em uma fonte de renda potencial para o setor da pesca
(AGUIRRE-LEON E YANEZ-ARANCIBIA, 1984).0s peixes com uma diversidade

estimada em mais de 30.000 espécies em todo o planeta, constituem o0 mais numeroso
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grupo de vertebrados viventes e nos mares nenhum outro tipo de animal supera seu
dominio (GARCIA et al., 2010).Podendo ser encontrados no mercado espécimes
oriundos da pesca ou da aquicultura. Nos tltimos 40 anos, a aquicultura, que abrange as
criacOes de peixes (piscicultura), camardes (carcinicultura), rds (ranicultura), moluscos
(malacocultura) e algas (algicultura), tem sido a principal responsavel pela diminuigdo
do déficit entre a demanda e a oferta de pescado no mercado mundial. As estatisticas da
FAO (2010) indicam que, de 1970 a 2008, a participacdo da aquicultura na producao
mundial de pescado passou de 3,9% para 36,9%. A aquicultura vem, portanto, se
impondo como atividade pecudria, inclusive no Brasil, onde atualmente é praticada em
todos os estados da federacdo. (CAVALLI ET AL, 2011). Ja com relacdo a pesca existe
um grande potencial, no entanto estd relacionada quase em sua totalidade a pesca
artesanal, o que torna a atividade menos industrializada no pais e no mundo. As
estimativas com relacdo ao nimero de pescadores sdo muito incertas, justamente pelo

fato da atividade ser majoritariamente artesanal.

A regido costeira do Nordeste sustenta alta diversidade e biomassa devido ao
enriquecimento das suas aguas pela descarga dos rios, presenca de estuarios,
manguezais e recifes de coral que as tornam bastante produtivas (PADOVANI E
HAZIN, 2004).

Segundo Isaac et al., (2007) a regido Nordeste capturou cerca de 28,8% da
producédo nacional que representou, em valor econdmico 41,7% do total nacional. O que
representa uma importante fatia do faturamento nacional desta atividade.

Espécies da familia Gerreidae sdo encontradas tanto no habitat estuarino como
em afluentes dulcicolas, praias arenosas, formagfes rasas de corais e aguas abertas
neriticas desta regidao (RANDALL, 1967; GILMORE, 1977; KERSCHNER et al., 1985;
GIANNINI, 1994). Eugerres brasilianus é uma espécie de grande importancia
econdmica no Nordeste do Brasil. Dentre os representantes da familia Gerreidae, a
carapeba prateada D. rhombeus, bem como a listrada Eugerres brasilianus, apresentam
uma elevada frequéncia no litoral nordestino, tendo uma consideravel representatividade

na pesca artesanal local.

Em Recife existe relatos do cultivo extensivo em viveiros de maré em
Pernambuco de carapebas (Eugerres e Diapterus), tainhas (Mugil liza e Mugil curema)
e do camorim (Centropomus undecimalis) na década de 1930 e 1970 (SHUBART,
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1936; OKADA et al., 1978). Na década de 1930, a produtividade nos viveiros girava
em torno 20 e 1.400 kg/ha (SHUBART, 1936). Apesar do inicio promissor com o
cultivo estuarino em Pernambuco, ndo ha uma producdo de carapebas significativa
recente no Brasil (IBAMA, 2007; FAO, 2011), salvo para o estado de Sergipe que
produziu 1,0t de carapebas (IBAMA, 2003). O estado de Sergipe desenvolve uma
piscicultura marinha tradicional com a captura de alevinos nos mangues de tainhas,
carapebas e de outras espécies (SEBRAE, 2006).Fato este que estaria ligado ao fato
destas espécies ja apresentarem algumas caracteristicas,tais como, espécies nativas e
rasticas, boa qualidade da carne, boa adaptabilidade ao cativeiro, grande espectro
alimentar (onivora) e sobretudo o conhecimento quanto ao protocolo de larvicultura.

Levando em consideracdo o semelhante clima tropical entre este estado do
Sergipe e o0 estado de Pernambuco, pode entender-se que Recife apresenta um grande
potencial de cultivo da Carapeba, uma vez que dispde de clima tropical sendo assim, um
potencial produtor de pescado na Regido Nordeste, respondendo por cerca de 64% do

total desembarcado na regido.

Objetivos

Geral: Estudo de mercado da Carapeba listrada Eugerres brasilianus na cidade do
Recife

Especifico: Avaliar através de aplicagdo de questionarios o interesse de compra e
venda da carapeba listrada e identificar problematicas e pontos a serem explorados a

nivel de mercado econémico e respectivas nuances.

Material e Métodos

Foi elaborado um questiondrio que levou cerca de 15 minutos para ser
respondido. O preenchimento para a entrevista contou com a participacdo de 3
entrevistadoras da area de comunicacdo social, previamente informadas e treinadas
sobre o conteddo presente nos formularios, a fim de manter a eficiéncia nos dados

obtidos. As entrevistadoras foram distribuidas pela Regido Metropolitana do Recife com
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noventa questionarios divididos entre elas. Os questionarios possuiam 17 questdes
distribuidas em pontos relativos ao perfil socioeconémico, habitos de consumo de
carnes na familia, atribuicdo de notas para a carne da carapeba (para os entrevistados
conhecedores da carne deste animal), critérios que influenciam na escolha para uma
possivel aquisicdo do peixe, formas de apresentagdo do produto, formas de preparos,
formas de pagamentos e sugestdes de precos. Os formularios para preenchimento foram

distribuidos ao longo de um més e totalizaram um alcance de 90 pessoas.

Resultados e Discussao

Foram aferidas algumas caracteristicas e constatou-se que 61% dos entrevistados
foram do sexo masculino e 39% do sexo feminino, onde todos eram moradores da
Regido Metropolitana do Recife. O valor representado para os diferentes géneros
encontrados na pesquisa corrobora com Lehmann (1989) que diz que as melhores ideias
devem ser transformadas em conceitos de produtos. Isto ocorre na fase Definicdo e
Teste de Conceito. Entre as definigdes aferidas na pesquisa encontrou-se também que
cerca de 55% dos entrevistados sdo moradores da cidade do Recife e os demais
moradores da Regido Metropolitana da cidade. O que compete a intencdo inicial do
trabalho de fidelizar as informagGes acerca da cidade do Recife, bem como sua Regiédo
Metropolitana. Foram coletadas também informagbes com relagdo as rendas dos
entrevistados, totalizando um valor de cinco situacdes. Nas quais, o resultado obtido
demonstrou que 38% dos entrevistados ganham cerca de 5 salarios minimos, 25%
destes recebem um valor entre 6 e 8 salarios minimos, 22% recebem valores entre 11 e
20 salarios minimos e 8% recebem valores maiores que 20 salarios minimos. Apesar de
que, em suma, a grande maioria apontou valores médios para seus rendimentos, foi
contabilizada também uma quantia de 9% para as pessoas que ndo mencionaram as
quantidades médias de seus rendimentos mensais.

Destaca-se um maior consumo de pescados para os consumidores detentores de
apenas 5 salarios minimos. Com relagdo ao nimero médio de moradores das residéncias
dos entrevistados, foram deflagrados nimeros médios entre 1 e 13 moradores por
residéncia, no entanto, destacam-se valores médios entre 2,3 e pessoas por residéncia.
Sendo os dois dltimos os valores que mais se repetiram durante as apuracdes dos
resultados da presente pesquisa. Apesar do valor repetitivo entre 2 e 3 pessoas por

residéncia e um valor discrepante de uma residéncia com 13 pessoas, 0 valor médio para
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este dado alcangcou um numero de 4 pessoas por moradia. Mediante ao fato da maioria
ter uma renda de no maximo cinco salarios minimos, e denotar valor de consumo médio
de proteina animal para um méaximo de 5kg por semana. Tém-se que cada morador,
neste nicho de renda familiar consome cerca de 1,25kg de pescado por semana.O que
corrobora com os dados da FAO (2015) que apontam que ha consumo anual de cerca de
3kg até 7kg em paises de baixa renda e com déficit alimentar.

Foram pesquisados fatores relacionados ao grau de escolaridade dos
entrevistados, onde encontrou-se valores de 21% para pessoas com ensino superior
completo, 19% para pessoas com ensino superior completo, bem como 19% também
ensino médio completo, 14% para ensino fundamental incompleto, 10% como ensino
médio incompleto e apenas 3% para pessoas sem qualquer grau de escolaridade e 1%
para cidaddos com ensino fundamental incompleto. Os valores dos graus de
escolaridade exprimem alguns importantes dados mediante as apura¢6es dos resultados,
foi deflagrado que ha um maior consumo de pescado nas familias que tem menor poder
aquisitivo, o que também esta ligado ao item sobre o entrevistado ter nascido em cidade
litordnea, onde 23% dos entrevistados ndo nasceram em cidade litordnea e consomem
cerca de 1kg de carne de peixe por refeicdo. O valor médio de renda para as familias
que ndo nasceram em cidade litoranea alcangou valor médio de 6 sal&rios minimos.

Com relacdo a forma de aquisicdo de pescados em geral, foram observados
locais como colbnia de pescadores, compra diretamente ao pescador, bares e
restaurantes, mercados municipais e feiras livres. Porém destaca-se a compra dos
pescados via supermercados e peixarias com valores de 66% e 40%, respectivamente,

do total de entrevistados para este formato de compra e venda. (Figura 1).
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Figura 1. Comparacdo das preferéncias de local de compra para os entrevistados

Dentre os variados motivos para escolha do pescado, se destacam a facilidade ao
acesso para uma possivel compra, a comodidade para realizar a compra, facilidade para
pagamento a exemplo de pagamentos com cartbes de crédito e débito, a higiene e
seguranca sanitaria, o frescor e os melhores precos dos pescados. Pode-se observar que
cerca de 60% dos entrevistados optaram pela facilidade ao acesso, onde também se
destaca um valor de 36% para clientes que optam pela comodidade na hora da compra
deste pescado. Os valores encontrados para as preferéncias de diferentes formas de
compra, bem como sua facilidade e exigéncia do cliente para um ambiente limpo e
apresentavel, vém de encontro com os valores obtidos na etapa anterior do questionario,
onde 66% dos entrevistados optariam por compras em supermercados e 40% em
peixarias, sao estabelecimentos que, em tese, agrupam estas caracteristicas e otimizam

motivos para aquisi¢do do pescado (Figura 2).
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Motivos para aquisicao dos pescados
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Figura 2. Apresentacdo das diferentes formas de apresentacdo em fungédo da possivel

aceitacdo do entrevistado

Segundo a pesquisa mediante prévio questionario obteve-se quanto ao consumo
de proteina animal que se destaca a aquisi¢cdo da carne bovina entre 1kg e 3kg por
semana (47%), bem como o consumo da carne de frango para quantidades maiores que
5kg por semana (20%), todavia deflagrou-se um importante valor na casa de 41% e 42%
para o consumo entre 1 e 3 kg de peixes.
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Figura 3. Consumo semanal de carne bovina por familia entrevistada
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Figura 4. Consumo semanal de frango por familia entrevistada
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Figura 5. Consumo semanal de carne bovina por familia entrevistada
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Figura 6. Consumo semanal de carne de peixes por familia entrevistada

Com relagéo as rendas destacam-se o nimero maior de familias com rendas com
valores abaixo de cinco salarios minimos e 22% dos entrevistados tem renda familiar
entre 11 e 20 salarios minimos. Mediante aos resultados das pesquisas, p6de-se notar
que as familias com menores rendas tém um maior consumo do pescado, que por sua
vez, tem ligagcdo com os questionamentos do local de moradia e local de nascimento do

entrevistado em cidades litoraneas.
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Figura 7. Definigéo das rendas salariais dos entrevistados

Para as familias que detétm uma renda de até 5 salarios minimos, 22%
consomem valores acima de 5kg/ semana. E também 29% dos individuos entrevistados
consomem mais que 5kg/ semana, porém ndo indicaram valores de renda salarial. Os
individuos com salarios acima de 20 salarios minimos ndo consomem mais de 5kg de
carne de peixe por semana. No entanto, as pessoas entrevistadas com salarios entre 11 e
20 salarios minimos indicaram um indice de apenas 8% para consumo de valores acima
de 5kg/ semana de carne de peixe. Fato este que tem ligacdo direta com a regido em que
a familia do entrevistado reside, cerca de 78% dos entrevistados moram no Recife ou
nasceram em cidades litoraneas.Os entrevistados com este perfil ttm em média uma
renda de 6-10 salarios minimos.

Com relagdo ao beneficio da carne foram analisados alguns fatores para aferir o
conhecimento dos beneficios da carne de peixe, onde 91% dos entrevistados alegaram
ter conhecimento prévio sobre os beneficios da carne de peixe para 0 consumo humano.
E 66% dos entrevistados alegaram ja ter experimentado a carne da carapeba. Apenas
28% alegaram nédo conhecer este peixe e 6% dos entrevistados alegaram n&o lembrar de
ter experimentado a carne da carapeba.Muito embora ndo seja um peixe com um
mercado tdo difundido, mediante as informacGes das pessoas perguntadas, a carapeba e
os beneficios nutricionais da carne de peixe alcancaram valores expressivos o que

afirma bem a importancia de difundir o mercado deste peixe estuarino.
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Algumas informac6es com relacdo a carne da carapeba listrada foram coletadas
e feram-atribuidas notas relativas as avaliacGes dos entrevistados. Denotadas por meio

de médias em fungéo do numero de familias pesquisadas.

Tabela 1. Avaliacdo sensorial por caracteristicas da Carapeba Listrada Eugerres

brasilianus
Notas* | Aparéncia | Consisténcia | Sabor Cor
1,0
2,0
3,0
4,0 1
5,0 1 2 1
6,0 2 3
7,0 11 7 3 3
8,0 16 11 13 16
9,0 9 13 15 8
10,0 19 23 21 26
Médias 8,6 8,9 8,8 8,8

*As notas estdo destacadas assinaladas por nimeros de votantes

De acordo com os dados obtidos a média geral para a carapeba foi de 8,8.

Discutiu-se durante as entrevistas com 0s participantes sobre quanto ao da
qualidade da carne da carapeba, onde 47% dos entrevistados relataram alegar algum
conhecimento sobre os valores da carne deste animal e cerca de 48% alegaram ndo ter
este conhecimento. Estes valores apontam para um viés, onde pode-se ter maior atencéo
para a divulgacao dos beneficios de uma nutricdo adequada mediante ao consumo deste
pescado.Os demais participantes da pesquisa ndo souberam opinar. Onde o0s

entrevistados que souberam opinar aferiram as seguintes constatagdes:
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Figura 8. Meios onde os entrevistados obtiveram acesso a informagdes sobre a

B Formas de conhecimento sobre a qualidade da carne da Carapeba Listrada

qualidade da carne da Carapeba Listrada

Apontamentos para o nao consumo da Carapeba Listrada

= Falta de Habito

= N3o conhece a Carapeba

= Ndo gosta do sabor da carne da Carapeba
Possibilidade de acidente com espinhas

= Dificuldades para encontrar no mercado

= N3o sabe preparar a carne da Carapeba

= Ndo tem tempo para preparar o pescado

Figura 9. Motivos possiveis para os entrevistados ndo consumirem a carne da Carapeba

Listrada
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Outros apontamentos foram feitos pelos participantes da pesquisa tornando-se
motivos pelos quais seriam importantes fatores para o aumento do consumo da
Carapeba bem como sabor agradavel, preco compativel com os de carne suina, bovina e
de frango, maior disponibilidade de compra em mercados acessiveis, acesso a formas
pré-prontas da carne do pescado, melhor divulgacdo sobre a carne da carapeba listrada,
entre outros fatores. Dentre as nuances apontadas, destacam-se o sabor da carne com
63% da preferéncia, onde a maioria dos entrevistados responderam optar por animais
oriundos de &guas salinas, o item qualidade da carne teve resultado de preferéncia de
100% dos votantes, procedéncia (71%), origem do produto (53%),higiene e limpeza
dos estabelecimentos bem como do proprio pescado (54%). Cerca de 83% dos
entrevistados alegaram que consumiriam mais a carne do pescado caso houvesse uma
divulgacdo mais eficiente. O que também vem de encontro com a falta de informacéao
sobre a qualidade nutricional da carne de carapeba.

Foi observada também uma tendéncia para alguns parametros quanto os tipos e
formas que o pescado possa ser disponibilizado. Observou-se um total de preferéncia na
casa dos 70% para peixes frescos, 39% dos entrevistados indicaram também como
opcdo o pescado resfriado e 52% do total de entrevistados alegaram que também
poderiam optar pelo pescado congelado. Quanto a forma, destaca-se a opcdo de
pescados em filé totalizando 68% do numero total de entrevistados, 44% dos
entrevistados também optariam pelo pesco inteiro, 72% dos individuos sinalizaram
optar também pelo pescado em postas. Outros perguntados sobre esta opcao, indicaram
também intencdo de compra de pescados empanados totalizando apenas 9%. Os
usuarios que optariam por formas pré-prontas do pescado totalizaram o valor de 67%,
onde 29% n&o optariam por esta escolha e 4% acham indiferente.

Algumas situagdes foram aferidas com relagdo aos motivos que levam as
pessoas entrevistadas a comprar o pescado. Dentre elas, destaca-se o fato de acharem
saudavel a carne de peixe, onde cerca de 70% das pessoas apontaram este como o0 maior

motivo da possivel compra.
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Motivos de preferéncia para o pescado
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Figura 10. Motivos para o consumo da carne da Carapeba Listrada

Segundo os resultados das pesquisas dos entrevistados, quanto a frequéncia tem-
se que a maioria se alimentaduas ou mais vezes por semana da carne de pescados (Cerca
de 69% dos participantes). Valor seguido das familias que se alimentam uma vez por

semana, totalizando 31% do numero total de pessoas entrevistadas.

Frequéncia do consumo
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B Frequéncia do consumo

Figura 11. Frequéncia do consumo da carne de pescados em geral
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Foram aferidos valores para as quantidades de pescados consumidos por
refeicdo, onde se destaca os valores entre 0,5kg e 1kg, somando um total de 53% dos
entrevistados. Em seguida, valores entre 1kg e 3kg (28%) e valores menores que 0,5kg
(23%).

Consumo de peixe por refeicdo (Kg)
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Menos que 0,5kg 0,5-1,0kg 1,0-3,0kg Mais que 3,0kg N3do Consome

== Consumo de pescado por refeicao (Kg)

Figura 12. Consumo da carne de peixe por refei¢cdo em quilos

Foram analisadas as diferentes formas de preparo onde se destacam os modos de
peixe frito e peixe grelhado, ambos ultrapassando a marca de 50% das preferéncias dos
entrevistados. Em seguida alcangcando a marca de 40% ficaram as preferéncias por peixe
recheado e peixe assado. A moqueca de peixe alcangou valor de 34% do total de
entrevistados. Outras possibilidades também foram sondadas, porém ndo ultrapassaram

a marca dos 17% do total de pessoas entrevistadas.
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Preferéncias de preparos
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Figura 13. Preferéncias relativas as diferentes formas de preparos dos peixes em geral

Os entrevistados apontaram como justo um valor entre 10 e 15 reais, 0 que
contabiliza 48% do publico entrevistado, no entanto 29% acredita que um valor até 10
reais é justo para um quilo deste peixe. Valores entre 20 e 25 reais alcangaram a marca
de 6% do publico entrevistado. E ninguém optou durante a pesquisa valores acima de 25
reais para o preco de um quilo da Carapeba Listrada.

Foram analisadas também preferéncias quanto as diferentes relagdesaos tipos de
peixes e a sua procedéncia. Se oriunda de dguas marinhas ou de aguas doces. Onde,
como destaque, tem-se um total de 60% dos entrevistados optariam por espécimes de

agua salgada.
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Preferéncias quanto ao tipo de carne de peixe consumida

= Ndo tem preferéncias = Peixes de agua doce = Peixes de agua salgada N&o responderam

Figura 14. Sinalizacdo quanto a preferéncia do consumo de carne de peixes marinhos ou

peixes de agua doce

Conclusao

Diante dos resultados obtidos é possivel afirmar que a carapeba listrada
Eugerres brasilianus é uma espécie economicamente viavel para compra e venda na
cidade do Recife em termos de aceitacdo de mercado. Sob a qual estudos associados a
viabilidade de producdo em médias e largas escalas em cativeiro, bem como
investimentos em marketing do pescado em fungdo do conhecimento para o publico, de

forma que possam apontar diretrizes mais eficazes de producao na aquicultura e pesca.
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ANEXO | — Formuléario do Estudo do Mercado da Carapeba Listrada na Regido
Metropolitana do Recife

ESTUDO DE MERCADO DA CARAPEBA LISTRADA EM PERNAMBUCO

Esse estudo & parte integrante do projeto intitulado “Viabilidade técnica e econdmica da carapeba listrada (Eugerres
brasilianus) em Pernambuco”, fingnciado pelo CNPg @ executado pelo Laboratério de Ecologia Marinha (LEMAR) do
Departamento de Pesca e Aquicultura — UFRPE juntamente com a EMBRAPA de Aracaju. Todos os dados aqui
coletados sdo para fins de pasquisa.

PERFIL SOCIOECONOMICC DOS CONSUMIDORES

Saxo: ([ M ( )F

Reside no municipio de:
Nasceu numa Cidade do fitoral? ( ) Sim () Nao.

Numero total de pessoas que reside na residéncia (incluindo o entrevistado):
Renda familiar(em saldrios minimos) de toda familia (incluindo o entravistado):

Até5( ) De6al0( ) Della20( ) Maisde20( ) N3orespondeu( )

HABITQS DE CONSUMO DE CARNES NA FAMILIA,

Qual é a quantidade consumida de CARNE BOVINA (kg/semana) no seu grupo familiar?
Até1( ) Dela3( ) De3as5{ ) Maisde5( ) Nfoconsome( )

Quai é a quantidade consumida de CARNE DE FRANGO {kg/semana) no seu grupo familiar?
Até1( ) Dela3{ ) D&3a5( ) MaisdeS{ ] Nioconsome( )

Qual é a quantidade consumida de CARNE SUINA (kg/semana) no seu grupo familiar?
Até1( ) Dela3{ ) De3a§( ) MaisdeS{ ) N3oconsome( }

Qual é a quantidade consumida de CARNE DE PEIXE (kg/semana) no seu grupo familiar?®

Até1{ ) Dela3( ) De3a5{ ) Maisde5{ ) N3oconsome( )

Quem decide o tipo de carne que deve ser consumida na familia.

Oentrevistado( ) Ama3e( )} OPai( ) Oconjugue( } Outromembrodafamilia{ )

Grou de escolaridode da pessoa que decide o tipo de carne a ser consumida pela familia,
{ }Sem escolaridade ( )Superiorincompleto. { ) Superior completo.
{ )Primeiro grau incompleta.  ( )Primeiro grau compieto. ( }Pés graduado.

{ ) Segundo gray incompleto { ) Segundo grau completo.
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Local de aquisigdo da CARNE DE PEIXE consumida pela fomilia. (Pode marcor mais de uma opgdo abaixo),

{ ) Supermercados. { ) Mercado Municipal. ( ) Direto com o pescador
{ ) Peixarias. ( )Barese restaurantes. { ) Colénia de pescadores
() Feiras livres. { }Outros lugares:

CITE 0S MOTIVOS DA PREFERENCIA DO LOCAL DE AQUISICAO DA CARNE DE PEIXE:

() Facilidade de acesso () Maior frescor dos peixes

{ ) Facilidade de pagamento { ) Maior variedade de escolha
{ ) Higiene e seguranca sanitaria [ )Melhores pregos

{ ) Confiabilidade do produtc { ) Comodidade

([ ) Apresentar o peixe processado em embalagens individuas

Em relagdo a CARNE DE PEIXE consumida pela sua fomilia existe alguma preferéncia pela origem (4gua salgada ou
dgua doce)?

{ )Sim { )N3o () N&o respondeu.
Caso afirmativo, por qual tipo de origem?

() Peixes de dgua salgada { ) Peixes de agua doce

{ ) Tanto faz se o peixe é de agua doce ou salgada

CITE O5 MOTIVOS DA PREFERENCIA PELO TIPO DA CARNE DE PEIXE: (Pode marcar mais de uma op¢do nas respostas

abaixo).

{ ) Mais saudavel { )} Ndo apresentar gosto de terra

[ ) Sabor & paladar mais agradavel { ) E peixe cultivado

() Textura e consisténcia da carne { ) E peixe capturado na natureza

() N&o possuir cheiro forte { )Costume familiar .
[ )Peixe de couro ( )Peixe de escamas

Frequéncia do consumo de CARNE DE PEIXE pela familia:
() Uma refeig3o por semana { ) Duas ou mais refeicdo por semana
[ ) Uma refeicdc por més [ ) Duas ou mais refei¢do por més

() Somente na pascoa { )Esporadicamente

Quantidade de CARNE DE PEIXE consumida pela familia fem Kg) por uma refeicéo.

Menosde0,5( ) DegS5at( ) Dela3( } Maisde3( ) N3o consome{
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CONHECIMENTOS DO ENTREVISTADO SOBRE OS BENEFICIOS DA CARNE DE PEIXE.

Conhece os beneficios do consumo da CARNE DE PEIXE para a saide humana?

(

) Sim { )Nio

() N3o respondeu

Jé experimentou a CARNE DA CARAPEBA alguma vez? (Caso afirmativo, responda abaixo).

(

) Sim { )Ndo (

Dé uma nota de 0 a 10 para a CARNE DA CARAPEBA

Caracteristicas da Carpe Nota

Aparéncia

Consisténcia

Sabor

=

r

) Ndo lembro

Tem conhecimento sobre as qualidades do CARNE DE CARAPEBA?

{

Como o entrevistado ficou sabendo das qualidades nutritivas da CARNE DE CARAPEBA? (Pode marcar mais de uma

) Sim { )N&o

opgdo nas respostas aboixo).

(
{
(
{

Quats s motivos que o entrevistado tem para NAO CONSYMIR com frequéncio a carne de carapeba? (Pode marcor

} Tradigao familiar { ) Pela televis3o ou ridio

) Tradi¢do local ([ )Pelainternet
) Na escola { ) Revista
) Artigos cientificos [ ) Qutros meios:

{ ) Né&o respondeu

mais de uma opcdo nas respostas abaixo),

Falta de habito

Nao sabe preparar a carne da carapeba

NZo conhece a carapeba

N&o tem tempo para preparar

Ndo gosta do sabor da carne da carapeba

Considera o preco da carapeba alto

Possibilidades de acidentes com espinhas

Failta de disponibilidode da carapeba no mercado
local

Dificuldades para encontra a carapeba com bea
qualidade

Falta de informacdes nutritivas do carne da
carapeba

(

} Qutros motivos:
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CITE OS MOTIVOS QUE FARIAM VOCE A CONSUMIR OU AUMENTAR O CONSUMO DA CARNE DE CARAPEBA: (Pode
maorcar mais de uma opgdo nas respostas abaixo).

N
‘ Se o sabor da carne agradar | Se a carne da carapeba fosse oferecida (pré-

l

| I"Se o preco da carne de Carapeba fosse igual a
’ da carne de frango I
| seo preco da carne de Carapeba fosse igual a da

l carne caprina e ovina

i pronta), s para cozinhar

|

Se o prego da carne de Carapeba fosse igual a da

carne bovina

|
| Se o preco da carne de Carapeba fosse iguala |

‘ ’ da carne suina

!
’ Maior divulgagdo das qualidades nutritivas e da
| J carne de carapeba

| Maior disponibilidade da carapeba nos locais

I de vendas

|

l

()} OQutros motivos:

QUAIS OS CRITERIOS QUE INFLUENCIAM NA SUA ESCOLHA, NO MOMENTO DA AQUISICAO DO PEIXE. {Pode marcar

mais de uma opcdo nas respostas abaixo).

( ) Apresentag3o do produto ( ) Facilidade do preparo

{ )Preco
{ )Qualidade () Higiene e limpeza do local de venda
() Procedéncia () Divulgagdo dos locais de venda do peixe

{ ) Origem (dgua salgada ou doce) { ) Promogao do produto

QUE TIPO DO PESCADO VOCE COSTUMA CONSUMIR NO GRUPO FAMILIAR. (Pade marcar mais de uma opgdo nas

respostas obaixo).

{ ) Fresco { ) Resfriado { ) Congelado

QUAL A FORMA DE APRESENTACAO DO PESCADO VOCE COSTUMA CONSUMIR NO GRUPO FAMILIAR, (Pode marcar

mais de uma opgdo nas respostos abaixa).
{ )lnteiro () Em fiiés ( }Empanades
( ) Eviscerado { )Em postas { )Enlatados

Se houvesse mais divulgacdo das qualidades nutritivas e benéficas da carne de peixe, vacé passaria a consumir mais

carne da carapeba?

( )Sim { )Nie { ) N3o respondeu

Se a carne da carapeba fosse oferecida “pré-pronta”, vocé passaria a consumir mais carne de peixe?

{ )Sim { }N&o { )N3o respondeu
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QUAIS SERIAM AS FORMAS DE PRE-PRONTAS QUE VOCE IRIA PREFERIR CONSUMIR NA FAMILIA. (Pode marcar mais de

Uma op¢do nas respostas abaixo).

() Peixe frito () Peixe ensopado { ) Peixe salgado

{ ) Peixe assado () Escabeche de peixe () Sushide peixe

( ) Peixe grelhada { )} Moqueca de peixe { ) Peixe empanado

{ ) Peixe recheado { ) Peixe em conserva { ) Peixe marinado ( )Outras

Ate quanto vocé pagaria por kg de carapeba?

Ate10,00( ) De10,00a1500( ) De1500a20,00{ ) De 20,0022500( ) Masde25,00( )

Todas as pesscas envolvidas neste projeto agradecem a sua coloboracdo!
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